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Święty do wynajęcia 

W wigilijny wieczór, gdy więk­
szość ludzi zasiada do rodzin­
nych stołów, pan Jarosław zasia­
da za kierownicą swojego samo­
chodu, który zawozi go pod te 
drzwi, za którymi ktoś niecierpli­
wie czeka na św. Mikołaja. Za 
^tikołaja przebiera. się od tak 

łwna, że zdążyła mu już uro­
snąć prawdziwa broda. 

SŁUPSK 

Zagramy w Gryfii 

377 tys. zł zebrano w Słupsku 
podczas dotychczasowych dzie­
sięciu finałów Wielkiej Orkie­
stry Świątecznej Pomocy. W nie­
dzielę, 12 stycznia, orkiestra za-
sa w Słupsku po raz jedenasty. 
Wk teraz trwają intensywne 
przygotowania do tej imprezy 

Już jutro, w sobotę 

z Dziennikiem 
świąteczne wydanie 

oGdzie Pomorzanie spędzają 
karnawał 

o Prowokator obyczajowy 
- Krzysztof Skiba przy stoliku 
z Alicją 

•> Świąteczna krzyżówka 
70 prezentów do wygrania 
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Z okazji Świąt Bożego Narodzenia ży­
czymy wszystkim naszym Czytelnikom 

rodzinnego ciepła, prawdziwej ser­
deczności wyrozumiałości i tolerancji. 
Niech spełnią się Wasze wszystkie ma­
rzenia i nadzieje, a Boże Dziecię niech 
obdarzy Was obfitymi łaskami, zdro­
wiem i wszelkimi dobrami w Nowym 
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Mieszkańców Stupska 
zapytaliśmy o to czy czytają 

dzieciom bajki? 

Sylwia Malinowska 
studentka 

- Uwielbiam czytać bajki mojej 
siostrzenicy. Kinga ma dopiero 

dwa latka, ale chętnie słucha ba­
jek Andersena. Nie mam dzieci, 
ale twierdzę, że są wspaniałymi, 

uważnymi słuchaczami. 

Beata Wawrzyniak 
studentka 

- Kiedy mój braciszek był malut­
ki, to właśnie ja czytałam mu 
bajki. Teraz jest już duży i nie 

chce, aby mu czytać. Pomimo to 
ja nadal czytam bajki, z tą róż­

nicą, że teraz już dla siebie. 

Arkadiusz Podgórniak 
student 

- Dawniej, kiedy w mojej rodzi­
nie były małe dzieci, czytałem im 
bajki, tych małych słuchaczy by­

ło sporo. Wszystkie dzieci, któ­
rym czytałem uwielbiały bajki 
Jana Brzechwy. „Rzepkę" tego 
autora to znam już na pamięć. 

Fot. APR-SAS 

Anna Brasewicz 
pracownik 

sądu rejonowego 
- Teraz nie mam komu czytać 

bajek, ponieważ moje dzieci są 
już dorosłe. Kiedy były małe 
czytałam im wszystkie bajki, 

które były pod ręką. „Brzydkie 
kaczątko",,, Na wyspie nic" i 

mnóstwo innych. 

Fot. APR-SAS 

Agata Szkodzińska 
ekspedientka 

- Mój syn ma dwa i pół roku. 
Staram się czytać mu bajki, 

niestety, moje dziecko nie chce 
ich słuchać, woli samo oglądać 
obrazki. Może kiedy podrośnie 

to będzie chciał, aby mu po­
czytać. 

(just) 

0 TYM SIĘ MOWI 

Gorące podatki 
Głosowania w sprawie 

wysokości podatku od 
nieruchomości 

udowodniły jak niewielką 
przewagę polityczną ma ko­
alicja w słupskiej Radzie 
Miejskiej. Na poniedziałkowej 
sesji zabrakło zaledwie jedne­
go radnego koalicji, a to nie 
pozwoliło przegłosować pro­
jektu zgłoszonego przez SLD i 
Nasz Słupsk. Projekt koali­
cjantów zakładał pozostawie­
nie podatków od nierucho­
mości na dotychczasowym 
poziomie. Tylko w jednym 
punkcie: podatku od tzw. nie­
ruchomości pozostałych za­
kładał podwyżkę z 9 gr do 30. 
Jak każda podwyżka tak i ta 
wzbudziła kontrowersje. - To 
zwiększanie podatków m.in. 
spółdzielniom, a skutki tego 
odczują lokatorzy - sprzeci­
wiał się podwyżce Bogusław 
Dobkowski, radny Słupskiego 
Porozumienia Samorządowe­
go. - Możemy się zgodzić jedy­
nie na 11 proc. podwyżkę. 

Wzorem Senatu 

Anna Bogucka-Skowrońska 
przewodnicząca Rady Miejskiej 
- Myślę, że dyskusja i głosowanie nad podat­
kami mogłoby przebiegać sprawniej. Dobrym 
rozwiązaniem jest praktyka Senatu. Tam sen-
taorzy nie zgadzając się np. z podwyżką-któ­
rejś z opłat, muszą przedstawić propozycję 

PR-SAS pokrycia strat związanych mniejszą liczbą 
wpływów do budżetu. Wyklucza się w ten 

sposób propozycje, które są populistyczne. 

Wtórowali mu klubowi ko­
ledzy, m.in. były prezydent Je­
rzy Wandzel i wiceprezydent 
Zbigniew Rychły Co było o ty­
le dziwne, że przygotowując 
prowizorium budżetowe za­
kładali wzrost wszystkich ro­
dzajów podatku od nierucho­
mości do maksymalnego pu­
łapu. W poniedziałek jednak 
było inaczej i SPS zablokował 
projekt koalicjantów Podob­
nie Liga Polskich Rodzin i 
Słupskie Forum Prawa i Spra­
wiedliwości. Razem 11 man­

datów w 23-osobowej radzie. 
Natomiast w szeregach koali­
cji zabrakło tylko jednego rad­
nego, co skończyło się remiso­
wymi głosowaniami. I pewnie 
sesja potrwałaby dłużej niż 
dwie godziny gdyby nie roz­
mowa prezydenta z szefami 
ugrupowań. Ostatecznie po­
datek od nieruchomości pozo­
stałych został podniesiony z 9 
do 30 gr za m kw„ ale zgodnie 
z żądaniami opozycji podwyż­
ka nie obejmie gruntów pod 
budynkami. (crol) 

BOHATER TYGODNI 

Marcin się ożenit 

Nietypowa impreza od­
była się 13 grudnia w 
Ośrodku Teatralnym 

Rondo - Wieczór Weselny 
Anny i Marcina Bortkiewi­
czów. Aktor ślub z Anią wziął 
26 października, w Gdyni, ale 
przyjaciele ze Słupska o nim 
nie zapomnieli. - Od 10 lat 
spędzał z nami wolny czas, 
on uczył się od nas, a my od 
niego. Tak naprawdę jest 
nasz i nie chcemy, aby cho­
ciaż na chwilę o tym zapo­
mniał - twierdzi Stanisław 
Miedziewski, reżyser. 

W wykonaniu nowożeńca 
goście obejrzeli „Błogosła­
wionego" na podstawie „Jó­
zefa i Jego Braci" T. Manna, w 
reżyserii Stanisława Mie-
dziewskiego. Potem były 
prezenty - zarówno te du­
chowe w postaci występów, 
jak i te materialne. Nie obyło 
się też bez pewnych niedy­
skrecji, które wcześniej na 
prośbę Piotra Mereckiego 
zdradzili ci, którzy Marcina 
znają od lat. Mereckiemu 

udało się nawet namówić 
babcię Marcina - która Ron­
da nie lubi - aby opowiedzia­
ła kilka anegdot. Ci, którzy 
dopiero w weselny wieczór 
poznali pannę młodą dowie­
dzieli się, że kończy studia 
medyczne i jest specjalistką 
od feng shui. - Aby zapewnić 
sobie szczęście i dobrobyt 
trzeba mieć lljcotów. My na 

razie mamy 9 - zdradziła 
Ania. 

Wśród upominków znala­
zły się występy między inny­
mi Caryl Swift, Piotra Merec­
kiego, Jerzego Karnickiego, 
Grupy Teatralnej Warsztat, 
Leszka i Reginy Kułakow­
skich. Po części artystycznej 
był bankiet, na którym czer­
wonego grzanego wina nie 
zabrakło... (ket) 

R 

Krojenie szpitala 
Nowy szpital wojewódz­

ki w Słupsku przy ul. 
Hubalczyków będzie 

mniejszy niż zakładano. 
Wszystkie oddziały będą mu­
siały zmieścić się w już stoją­
cych budynkach - zdecydował 
Zarząd Województwa Pomor­
skiego. Dla szpitala oznacza 
to, że nie powstaną osobne 
budynki izby przyjęć i oddzia­
łu dziecięcego. Przez to będzie 
potrzebne przeprojektowanie 
inwestycji. Za taką decyzję 

opowiada marszałek woje­
wództwa pomorskiego Jan 
Kozłowski. - To opóźni budo­
wę szpitala - uważa Juliusz 
Bernat, dyrektor słupskiego 
oddziału Rejonowego Zarzą­
du Inwestycji. 

Niezadowolony z takiej de­
cyzji jest także dr. Janusz Kor-
dasz, przewodniczący Stowa­
rzyszenia Wspierania Budo­
wy Szpitala Wojewódzkiego w 
Słupsku, które zawiązało się 

trzy dni temu. Twierdzi wręcz, 
że taka decyzja to skandal. 

- Budowany w Słupsku 
szpital trzeba dostosować do 
możliwości finansowych sa­
morządu - twierdzi Bogdan 
Borusewicz, wicemarszałek 
województwa pomorskiego. 

Nowy szpital wojewódzki 
jest budowany w ramach 
kontraktu wojewódzkiego. 
Jego budowę rozpoczęto 
jeszcze w latach osiemdzie­
siątych - w 1988 r. (klotz) 

MINĄŁ TYDZIEŃ 

„Obieżyświat" znad Słupi 

,-.Q 

Pierwszy numer „Obieżyświata" można już 
kupić, cena 19,90 zt. Fot. APR-SAS 

SŁUPSK. Opisy podróży, ciekawe miejsca, światowej sławy podróż­
nicy i odkrywcy, relacje z wypraw. W punktach sprzedaży gazet już 
można kupić pierwszy numer multimedialnego magazynu podróż­
niczego „Obieżyświat", prowadzonego przez słupskie wydawnic­
two Kolumb. - Nasz magazyn to kwartalnik wydawany na płytach 
CD-ROM - wyjaśnia Bogusław Matuszkiewicz, redaktor naczelny. -
Na płycie znajdziemy m.in. relacje podróżników, np. Krzysztofa Ba­
ranowskiego, czy Janusza Bochenka. Prezentujemy także ciekawe 
miejsca w Europie. 
Na pierwszym krążku jest opis Słowińskiego Parku Narodowego. 
Ukazał się on w nakładzie 8 tys. egzemplarzy. Znajdziemy tam 
1400 zdjęć, ponad 4 godziny opowieści radiowych, 450 minut fil­
mów i ponad sto stron informacji i reportaży podróżniczych. Nu­
mer będzie dostępny do marca przyszłego roku. Redakcja kwartal­
nika już dzisiaj pracuje nad drugim, który ukaże się w kwietniu 
2003 r. Na krążku znajdą się m.in. opisy państw europejskich od­
wiedzanych najczęściej przez Polaków oraz przyszłoroczna oferta^ 
turystyczna. jfl 

(BIRJ 

i  Mikołaj w OHP 
SŁUPSK 30 dzieci obdarował paczkami ze słodyczami Święty Miko­
łaj, który odwiedził ochotnicze hufce pracy w Słupsku. Za zaśpiewa­
nie kolędy lub powiedzenie wierszyka nagradzał prezentami. Jed­
nak do obdarowania pozostało jeszcze ponad 100 dzieci. Te mogą 
spodziewać się prezentów i paczek pod choinką w najbliższym cza­
sie. - Na razie paczki otrzymały dzieci najbardziej potrzebujące -
mówi Aldona Żurawska, komendant hufca 11-21 w Słupsku. - Co 
roku staramy się, aby nasze dzieci coś od nas otrzymały. Dzięki 
Agencji Własności Rolnej Skarbu Państwa, która dołożyła nam do 
paczek i tym razem się zrobić dzieciakom niespodziankę. Reszta 
otrzyma prezenty od swoich pracodawców, którzy pomagają nam 
w organizacji tych pięknych dni. 
Podczas Wigilii w OHP nie zabrakło również wspólnego śpiewania 
kolęd. Na akordeonie akompaniował ksiądz Mariusz z kościoła Św. 
Jacka. Były też życzenia. 
- Chciałabym, aby przyszły rok, podczas którego będziemy obcho­
dzić 45- lecie istnienia OHP okazał się lepszy od poprzednich - ży­
czyła Żurawska. - Niech uda nam się wszystko. 

(klotz) 

NASZ PLEBISCYT 
* 

Zawód listonosz 
Laureatem konkursu dla li­
stonoszy pozyskujących pre­
numeratę codziennego wy­
dania „Dziennika" w paź­
dzierniku został Paweł Ka­
lota ze Słupska. Pan Paweł 
zajął pierwsze miejsce w 
kategorii miasto Słupsk. 
Przygoda z pocztą i zawo­
dem listonosza zaczęła się 
u Pawła Kaloty 8 lat temu. 
Wtedy pierwszy raz założył 
na siebie strój listonosza, 
wziął torbę z przesyłkami i 
poszedł w teren. * Fot. APR-SAS 
- Właściwie jest to zajęcie 
rodzinne - opowiada Kalo­
ta. - Na poczcie pracował ojciec, szwagier, wujek i ciocie. Tak, że od 
małego byłem wdrażany do takiej pracy. Bardzo ją lubię. Czasem 
bywa jednak męcząca, szczególnie zimą, kiedy pogoda nie sprzyja 
chodzeniu po dworze. 
Pan Paweł spędza w pracy przynajmniej 8 godzin dziennie. Przynaj­
mniej, ponieważ praca listonosza wymaga poświęcenia. 
- Właściwie 8 godzin spędzam w terenie - dodaje listonosz. - Po­
tem jest rozliczanie się z przesyłek. 
Jest ich wiele. Codziennie Kalota ma ich do rozniesienia ok. 500. W 
tym są listy zwykłe, polecone i oczywiście prenumeraty gazet. Ze 
wszystkimi „klientami" zna się już osobiście. Nie mają do niego za­
strzeżeń. Za to on ma, ale do psów. 
- Czasem bywa ciężko - ze śmiechem przyznaje listonosz. - Są nie­
ubłagane. Jak już się przyczepią, to koniec. 

(klotz) 
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Dwumiasto: Słupsk i Ustka zawiązują współpracę 

Połączone siły 
aciej Kobyliń­
ski, prezydent 
Słupska oraz 
Jacek Graczyk, 
burmistrz Ustki 

podczas kampanii wyborczej 
jednoznacznie opowiadali 
się za współpracą pomiędzy 
obydwoma miastami. Pierw­
sze kroki w tej sprawie już 
są. W najbliższym czasie mo­
żemy spodziewać się kolej­
nych. 

Tworzony jest projekt pod 
nazwą „Partnerstwo marke­
tingowe dwumiasta Słupsk -
Ustka." Jego celem jest 
wspólne wykreowanie atrak­
cyjnej oferty gospodarczo-
-turystycznej i promowanie 
regionalnego produktu w 
Polsce i za granicą. 

- Projekt ten trafi do fun­
dacji Rządu Flamadzkiego, 
która zajmuje się pomocą 

fczy współdziałaniu miast 
tnerskich - mówi Marek 

Sosnowski, rzecznik prasowy 
prezydenta miasta Słupska. -
Stawką w tej rozgrywce jest 
ponad 800 tys. zł, które mo-

Słupsk to dla wielu ustczan miejsce pracy, Ustka (na zdjęciu) dla Słupska to miejsce 
wypoczynku. FotAPR 

żemy otrzymać na działania 
promocyjne. 

Współpraca pomiędzy 
obydwoma miastami będzie 

jednak rozszerzana. Przykła­
dowo Słupsk to dla wielu 
mieszkańców Ustki miejsce 
pracy, a Ustka jest dla Słup­

ska naturalnym zapleczem 
rekreacyjno- wypoczynko­
wym. 

(BIS) 

Trzeba się promować h 
Maciej Kobyliński 
prezydent Słupska 

- Realizacja nowego projektu pozwoli na 
odejście od dotychczasowego, mało efektyw­
nego promowania regionu słupskiego. Opra­
cowany projekt to dopiero pierwszy krok w 
stronę ścisłej współpracy. Warto przełamać 
niekorzystne tendencje podziału, jakie po­

wstały po likwidacji województwa słupskiego. 

Powinniśmy się uzupełniać 
Jacek Graczyk 
burmistrz Ustki 

- To dla miasta duża okazja zapromowania 
swoich walorów turystyczno- leczniczych na 

terenie kraju i za granicą. Tym bardziej, jeżeli 
uda się nam zdobyć na ten cel dodatkowe pie­
niądze. My także myślimy o ścisłej współpra­
cy ze Słupskiem. Moim zdaniem obydwa mia­

sta powinny się uzupełniać. 

Słupskich kamieniczek czar 

Ożywić serce miasta 
| ak powinna wyglądać 

słupska starówka? Kto 
J powinien o tym zdecydo­
wać? O tym, że zmiany wy­
glądu centrum są konieczne 
nie trzeba przekonywać. 
Okazuje się, że pomysły na 
starówkę są co najmniej 
dwa. Rewitalizacja Starego 
Rynku to temat ostatnio 
modny. Zmiany w centrum 
zapowiadali wszyscy politycy 
przed wyborami i nie inaczej 
było z prezydentem Macie­
jem Kobylińskim. 

- Starówka powinna być 
sercem miasta - twierdzi 
prezydent. - Powinna ożywić 
tamten rejon. 

Z tym stwierdzeniem zga­
dzają się wszyscy słupszcza-
nie. Mają jednak podzielone 
zdania co do pomysłu. Są ta­
cy którzy chcą odtworzenia 
wyglądu Słupska jeszcze 
sprzed II wojny światowej. 

- Można zastosować wa­
riant chojnicki - mówi Marek 
Sosnowski, rzecznik prezy­
denta miasta. - W ramach 
prac nad termoizolacją bu­
dynków wokół kina Mille­
nium można niejako dokleić 
sztukaterię imitującą stare 
kamienice. To metoda tania i 
zastanowimy się czy z niej 
skorzystać. 

- To Disneyland - odpo­
wiadają przeciwnicy history-

cyzmu. - W Słupsku nie ma 
starówki i trzeba się z tym 
pogodzić. Nie ma sensu kie­
rować się sentymentami. 

W konkursie ogłoszonym 
rok temu wygrała praca, któ­
ra nie przewiduje zabudowy 
Starego Rynku w stylu „re­
tro". Jej stylistyka to moder­
nizm, czyli połączenie histo­
rii i nowoczesności. Takie 
połączenia jednak nie 
wszystkim się podobają. 

- Nasz projekt to nie tylko 
rewaloryzacja okolicznych 
budynków - mówi Witold Si­
korski, autor projektu przy­
jętego przez Ratusz. - Propo­
nujemy zmiany strukturalne. 
A to także odbudowa dawnej 
linii zabudowy i zmiany. Jed­
nym słowem - zagospodaro­
wanie całego kwartału. 

Jak powinna zatem wyglą­
dać starówka? Czy lepiej od­
twarzać stary Słupsk, czy 
może spełnić wymogi czasów 
i pójść w kierunku nowocze­
sności? 

- Starówka może stać się 
genotypem miasta, tzn. nada 
całej przestrzeni miejskiej 
specyficzny charakter 
twierdzi Sikorski. - Jeśli zde­
cydujemy się na rozwiązania 
szczątkowe, to nie dadzą one 
spodziewanego rezultatu. 

(crol) 

O tym, że zmiany na słupskiej starówce są konieczne nie 
trzeba nikogo przekonywać. Problem to jakie? Fot apr sas 

Zmiany 

Witold Sikorski 
architekt pracowni Forum 

- Ogłoszony rok temu konkurs jednoznacznie 
dał odpowiedź, w jakim kierunku powinna iść 
rewitalizacja Starego Rynku. Wszystko co zro­
biliśmy podyktowane było warunkami Urzędu 

Miejskiego. Obecnie projekt jest wdrażany. 
Poddamy Stary Rynej zmianie strukturalnej. 
Zmieni się jego funkcjonalność. Chodzi m.in. 

reorganizację ruchu w tamtym rejonie i wyłączanie ulic z ruchu sa­
mochodowego. Zmiana wyglądów budynku to rozwiązanie co najwy­

żej połowiczne. Ijest środkiem nieprofesjonalnym. 

Fot. APR-SAS 

SPECJALISTYCZNY GABINET 
PROTEZOWANIA SŁUCHU 

O 

cyfrowe, klasyczne 
Refundacja z kas chorych 

Wysoka jakość 
najlepszych światowych producentów 

SŁUPSK, pl. Dąbrowskiego 6 
codziennie w godz. 8.00-16.00 

LĘBORK, ul. Okrzei 7/1 
w każdy czwartek w godz. 12.00-15.00 

BYTÓW, ul. Sikorskiego 30/8-10 
w każdy wtorek w godz. 8.00-12.00 § 

MIASTKO, ul. Długa 13 jj 
w każdy wtorek w godz. 14.00-16.00 

UBEZPIECZENI - ZNIŻKA ? 

Informacja telefoniczna codziennie w godz• 8.00-16.00, tel. (059) 84024 35 

BEZPŁATNE BADANIE SŁUCHU!!! 

PROMOCJA VECTRY 
STAWKA ABONAMENTU NIŻSZA 0 20% 
DO KOŃCA 2003 ROKU 
OPŁATA AKTYWACYJNA OBNIŻONA DO I ZŁ 
ŚWIĄTECZNE PREZENTY M. IN. KANAŁ FILMOWY 
HB0 NA DWA MIESIĄCE GRATIS 
KONKURSY DLA ABONENTÓW YECTRY 
Z ATRAKCYJNYMI NAGRODAMI PRZEZ CAŁY ROK 

S^VECTRA k' 
Stupsk - uf. Filmowa 1, tel, 842 04 15 
Lębork - ul. Mireckiego 2, tel. 862 88 88 
Sławno - ul. Powstańców Warszawskich 2, tel. 810 33 76 
listka - ul nahrows7c?ak(Sw ? tol 814 4fl fi? 

Potrzebujesz 

PIENIĘDZY? 
KWOTY OD 10 000 DO 300 000 ZŁ 

PREZENTUJEMY SPECJALNY PROGRAM 
FINANSOWANIA OSÓB BEZ ZDOLNOŚCI 

KREDYTOWYCH 
UWAGA!!! DLA PIERWSZYCH 30 OSÓB 

MOŻLIWOŚĆ SPŁATY BEZ ODSETEK 

TYLKO TERAZ EXPRESOWE BEZPŁATNE 
ROZPATRZENIE WNIOSKU w 24 h 

PRZYKŁADOWE ZESTAWIENIA 

25 000 - 119,44 ZŁ 100 000 - 477,77 ZŁ 
50 000 - 238,88 ZŁ 150 000 - 716,66 ZŁ 
75 000 - 358,33 ZŁ 200 000 - 955,55 ZŁ 

POLSKA KORPORACJA FINANSOWA „SKARBIEC" 
• Gdańsk, ul. Klonowa 1, III p., pok. 1, tel. (058) 341-97-11 
• Gdynia, ul. Świętojańska 40/2, II p„ tel. (058) 781-68-60, 

781-68-61 10155411/C/30 

PRODUKCJA 
MONTAŻ 

ŻALUZJE 

• ROLETY 
• VERTICALE 

• BRAMY 
• GARAŻE 

SŁUPSK, ul. ŻÓŁKIEWSKIEGO 13 
tel. 059/8437373 fax 059/8436826 

SKLEP RDT, ul. KOPERNIKA 
7804074/A/1071 
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Z kim i gdzie powitać Nowy Rok 

Ach, co to będzie za bal 
J

eszcze zaledwie kilka 
dni i przyjdzie nam 
witać Nowy Rok. Dla 
tych, którzy jeszcze 
nie zdecydowali, gdzie 

chcą go spędzić, proponuje­
my kilka nietypowych im­
prez. 
W Hotelu Bismarcka 

Hotel Bismarck w Dąbiu, 
koło Bytowa organizuje syl­
westra dla 110 osób. Cena bi­
letu od pary wynosi 600 zło­
tych. Dla gości przygotowano 
wiele niespodzianek. Będzie 
taniec z wężami, pokaz 
sztucznych ogni, wybór Miss 
i Mistera Balu oraz wiele in­
nych konkursów Zwycięzcy 
poszczególnych konkursów 
otrzymają zwrotów kosztów 
biletów. Na smakoszy czeka 
zupa meksykańska, pieczona 
kaczka w sosie porzeczko­
wym oraz pieczone prosię. 
Do zabawy będzie przygry­
wać zespół Amados ze Słup-
REKLAMA 

ska. Kontakt: tel. (059) 822-
74-76. 
Na „dziko" 

Restauracja „Myśliwska" 
w Tuchomiu feruje zabawę 
sylwestrową za 250 złotych 
od pary Jedną z atrakcji jest 
dzik po myśliwsku oraz pie­
czone prosię. Przygotowano 
też konkursy i niespodzianki 
dla wszystkich uczestników 
balu. Zwycięzca w nagrodę 
otrzyma podwójne zaprosze­
nia na następną noworoczną 
zabawę. Kontakt: 0-59 821-
56-91. 
Słodko i mokro 

Tort z fontanną Bal w Ho­
telu Trojanowski w Słupsku 
przygotowano na 80 osób. 
Koszt zabawy jest zróżnico­
wany. Uczestnicy, którzy zde­
cydowali się na bal oraz noc­
leg i śniadanie na następny 
dzień, zapłacą 800 zł. Nato­
miast ci, którzy wybiorą tylko 

bal - zapłacą 600 zł. Menu 
jest bardzo bogate, będzie 
pieczony, faszerowany pro­
siak, o północy wjedzie tort 
z fontanną. Impreza odbę­
dzie się przy orkiestrze. Za­
planowano także pokaz 
sztucznych ogni oraz egzo­
tyczne tańce z wężami, 
w wykonaniu młodych męż­
czyzn. Jest jeszcze 30 wol­
nych miejsc. Kontakt: tel. (0-
55) 814-89-65. 
Kulig z ogniskiem 

Gestorzy turystyki z rejo­
nu Ostrzyc w pow. kartuskim 
proponują w tym roku prze­
dłużone pobyty sylwestrowe. 
W pensjonacie „U Stolema" 
sylwestrowy weekend zaczy­
na się już kolacją 28 grudnia. 
Potem zaplanowana jest dys­
koteka. 29 grudnia goście 
otrzymają całodzienne wyży­
wienie oraz uczestniczyć bę­
dą w kuligu z ogniskiem 
w lesie. 30 grudnia atrakcją 

A 
S^ahojłUfcfi i *aidaółufcfi 

Świąt fBażeęa ACawdzenia 
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będą ognisko pod wiatą, dzik 
i grzaniec. W czasie balu syl­
westrowego przygrywać bę­
dzie orkiestra Marka i Jacka 
z Kościerzyny. Koszt sylwe­
strowego pobytu wynosi 
500 zł od osoby. Sam bal 
kosztuje 200 zł od osoby. 
Kontakt - tel. 684-18-77. 
Zimowe atrakcje 

Ośrodek „Pod Wieżycą" 
także oferuje zimowy wypo­
czynek od 29 grudnia do 
I stycznia. Organizatorzy 
proponują kulig 30 grudnia. 
Można też skorzystać tylko 
z balu sylwestrowego z noc­
legiem i śniadaniem nowo­
rocznym. Cena balu to 230 zł 
od osoby. Będzie orkiestra 
i bogate menu. Kontakt - tel. 
684-38-69. 
Kiełbaski 
nad morzem 

Pensjonat Alga w Sztuto­
wie oferuje wszystkim chęt­
nym kulig w Nowy Rok. Od­
jeżdża on 1 stycznia o godz. 
II spod pensjonatu, po im­
prezie sylwestrowej. Alga 
mieści się przy ul. Gdańskiej 
47a. Koszt uczestnictwa 
w przejażdżce po okolicz­
nych lasach, połączony z pie­
czeniem kiełbasek, wynosi 
20 zł od osoby. Mile widziana 
wcześniejsza rezerwacja 
miejsc. Kontakt: (055) 247-
83-52. (AT) 

i zamierzeń 
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OPAŁOWY 

lekki RGterm 
Zamówienia można składać: 

Biuro Handlowe: 
Żukowo, ul. Kościerska 11, 

tel. (58) 685 90 12-14, (58) 681 72 74, 
fax (58) 685 93 94 

2041471 /D/949 

P R O M O C J A !  
przedłużona do końca 2002 r. 

kompletny W% Ą p JJ 
pow. 100 nf w n 
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Pvtai w autoryzowanych biurach sprzedaży 

| Gdynia 781 66 77 ul. Rdestowa 41 
Gdańsk 301 67 12 
Elbląg 236 15 41 
Kartuzy 685 32 99 
Kościerzyna 686 72 44 
Leśniewo 675 59 75 
Lębork 863 22 77 
Malbork 647 16 85 
Pruszcz Gd. 692 09 99 
Reda 678 71 11 
Rumia 771 23 97 
Starogard Gd. 563 90 95 
Sztutowo 247 93 35 
Władysławowo 774 58 55 
Żukowo 681 82 56 

ul. Mostowa 14 
ul. Warszawska 66 
ul. Gdańska 28 
ul. Wojska Pol. 8 
ul. Pucka 31 
ul. Słupska 18 
al. Wojska Pol. 91 
ul. Obr. Westerplatte 1a 

ul. Gdańska 16 
ul. Grunwaldzka 93 
os. Konstytucji 3 V 5a 
ul. Gdańska 43 A 
ul. Łąkowa 4 
ul. Kościerska 9 

?i ^ i! 

Biacbodachówka 

18,99 

zapraszamy! 

iMPREZA W WAROWN 

M5 2S 00 

0 oprawę muzyczną ponownie zadba rodzin­
ny zespół Machłusów. Fot. Andrzej Połomski 

Zamek w Gniewie (pow. tczewski) przygotowuje nie lada gratkę 
dla gości, którzy zechcą powitać w nim 2003 rok. Goście prze­
niosą się do czasów Polski sarmackiej. 
- O północy działa ogniem zioną, by godnie Nowy Rok powitać 
- powiedział nam Marcin Pośpiech, dyrektor ds. sprzedaży ze 
spółki Zamek w Gniewie. - Ugościmy was dziczyzną, rybami 
1 innymi frykasami, a i atrakcji będzie co niemiara, m. in. pokazy 
szermiercze i scenki dworskie. Czas na krotochwile przeznaczo­
ny przy dźwiękach kapeli gniewskiej wam upłynie. 
Jeżeli Czytelnicy „Dziennika Bałtyckiego" nie próbowali jeszcze 
potraw serwowanych przez zamkową kuchnię, to na pewno za­
interesuje ich przygotowane menu. Na pierwsze danie - dzik 
w zapieczonych ziemniakach bukietem warzyw przyozdobiony 
i żur staropolski. Na deser południowe frykasy w gorzałce, kawa 
czarna do ciast kasztelańskich. Wśród przekąsek znajdzie się 
polski śledź w oliwie zanurzony, łosoś tęczowy z cytryną, czy też 
kaczka faszerowana w sosie borówkowym. 
Do zamczyska można przyjechać już wcześniej, 30 grudnia, 
i skorzystać z dodatkowej oferty jaką są m. in. kuligi malowni­
czą ziemią opaleńską. (kap) 

Informacje i rezerwacje: Biuro Obsługi Ruchu Turystycznego 
na zamku w Gniewie - tel. 535-21-62; centr. 535-25-37 
Cena zaproszenia na sam bal wynosi 700 zł od pary. Zaba­
wa z noclegiem w hotelu „Marysieńka" w pokojach 2-oso-
bowych ze śniadaniem kosztować nas będzie 900 zł, zaś 
z noclegiem w komnatach zamkowych 4-osobowych ze 
śniadaniem - 800 zł. Można też bawić się w warowni za 
mniejszą o 50 zł cenę od pary. Wystarczy jednorazowo za­
kupić cztery lub więcej zaproszeń. 
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Patronackie Stacje Paliw 
Rafinerii Gdjssńsskiej SA 

OLEJ OPAŁOWY 
G R Z E W C Z Y  
z  d o s c a w ą  d o  d o m u  

Sprzedaż detaliczna i hurtowa paliw 

i n f o l i n i a  

78-241 Stara Dąbrowa, Nowa Dąbrowa k. Słupska 
tel. (053J 811 34 57, 811 34 78, fax (059} 811 34 77 

m- * • •' 

% 1 * 

84-220 Strzebielino 
tel t058) 676 24 84+85 
teł, kom. 0601 997 611 

83-334 Miechucino, 
k. Sierakowic 
tel (058) 684 51 21 
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Regionalne dania coraz częściej goszczą w naszych domach 

Stół na co dzień i od święta 
Rozmowa z Barbarą Ditrich i Danutą Sfubik, pracownikami Wojewódzkiego Ośrodka Doradztwa Rolniczego. 

- Czy możemy dzisiaj po­
wiedzieć, że istnieje kuchnia 
ludowa? Albo inaczej: czy 
jest ona kultywowana? 
I czym różni się kuchnia lu­
dowa od regionalnej? 

— Barbara Ditrich: Kuch­
nię ludową należy utożsa­
miać z kuchnią regionalną, 
która ma wiele cech wspól­
nych na całym Pomorzu. 
Różnice często dotyczą sa­
mej nazwy potrawy. Jednak 
jak będziemy rozpatrywać 
kuchnię pod względem re­
gionów, np. kaszubskiego czy 
kociewskiego, to, owszem, 
jest ona nieco inna. 

Jednakże karbónada 
(schabowy) ze szmurowaną 
kapustą znana jest bez­
względnie na całym Pomo­
rzu. Wszystkim znana jest 
również okrasa (obona) z gę-

^i. Muszę powiedzieć, że na-
Pza pomorska okrasa, przy­
gotowana przez panią Felicję 
Kropidłowską z Nowego 
Barkoczyna, została nagro­
dzona w ogólnopolskim kon­
kursie „Nasze kulinarne 
dziedzictwo 2001" specjalną 
nagrodą - PERŁĄ, a to zna­
czy, że ten regionalny pro­
dukt może ubiegać się 
o ochronę prawną zgodnie 
z przepisami Unii Europej­
skiej. Uzyskanie ochrony 
prawnej daje możliwość wy­
promowania polskiego pro­
duktu regionalnego na ryn­
kach europejskich. 

- Jeszcze niedawno odno­
siło się wrażenie, że kuchnia 
ludowa jest w odwrocie, 
w częściowym zapomnieniu, 
a przede wszystkim, że jest 

ifomieszana... A tu nagle ta-
^ie boom. Od dobrych kilku 
lat w karczmach, pensjona­
tach i na kwaterach poleca 
się dania regionalne. 

— B. D.: W kuchni, podob­
nie jak w modzie, od czasu do 
czasu następuje przewrót, 
a może raczej powrót do te­
go, co już było, co wcześniej 
się sprawdziło. Być może jest 
to pewnego rodzaju filozofia, 
która ma istotne znaczenie 
w kontekście zdrowia. Wie­
my przecież, że im prostsza 
potrawa, mniej przetworzo­
na, tym dla naszego organi­
zmu korzystniejsza. W do­
datku wymyślnym potrawom 
trzeba poświęcić dużo więcej 
czasu, którego i tak mamy 
niewiele. Kuchnia regional­
na, nie może też znaczyć „by­
le jaka". 

Myślę, że bardzo daleko 
doszliśmy, jeżeli chodzi 
o rozwój kuchni w ogóle. Re­
gionalnymi daniami stają się 
dziś potrawy, które nasze 

babcie w życiu by takimi nie 
nazwały. A to wszystko dlate­
go, że Kaszuby zamieszkuje 
dzisiaj nie tylko ludność au­
tochtoniczna. Coraz częściej 
migrujemy. Pani, która kie­
dyś mieszkała na południu 
Polski, wprawdzie się wypro­
wadza, ale „wiezie" ze sobą 
w świat swoje ulubione da­
nia, przyzwyczajenia kuli­
narne. Tym sposobem trafia­
ją do nas różne nowe przepi­
sy, potrawy. Są upowszech­
niane i z biegiem czasu są po 
prostu nasze. Doskonałym 
tego przykładem są kluski 
kartoflane. Na Kociewiu na­
zywane są golcami, u mnie 
w domu, a jestem Kaszubką, 
mówiliśmy na nie po prostu 
kluski kartoflane, u Danuty 
Słubik nazywano je pyzami. 
Na Kaszubach nie było też 
tradycji robienia makaronu 
domowego, który za to „gnio­
tła" każda rodzina z Wielko­
polski. Także pierogów nigdy 
się nie robiło. Pierogi dopie­
ro zaczynają wkraczać, bo 
młodsze pokolenie w nich 
zasmakowało. Zaczyna pró­
bować nowości, pyta: „Dla­
czego mamo tego nie ro­
bisz?". I robi same. 

- Jakie były dawniej naj­
bardziej specyficzne cechy 
kuchni regionalnej na Ka­
szubach? 

— B. D.: Specyfiką niegdy­
siejszej kuchni regionalnej 
były ryby, wśród których kró­
lował naturalnie śledź. Becz­
ka solonych śledzi była pra­
wie w każdym gospodarstwie 
domowym. Ogólnie, potrawy 
z ryb pojawiały się stosunko­
wo często, ale w zależności 
od terenu, konsumowano 
różne ich gatunki. W rejonie 
nadmorskim, np. puckim, si­
łą rzeczy konsumowano ryby 
morskie. Na środkowych Ka­
szubach, gdzie jest dużo je­
zior, były to ryby słodkowod­
ne. Nie gardzono grzybami 
i jagodami. Zbierano wyłącz­
nie borowiki, rydze, kurki 
i gąski, czasami maślaki. Jak 
smaczna jest kasza manna 
z jagodami, wszyscy wiemy. 
(Jagody - szczególnie cenne 
owoce, działają w organizmie 
na zasadzie gąbki - wychwy­
tują wszystkie toksyny. Na­
wet, przepraszam, kał jest 
bezwonny!) 

Podobnie jak śledzi, nie 
mogło zabraknąć kiszonej 
kapusty. Ta również stała 
w beczce, była głównym no­
śnikiem witaminy C. Spoży­
wano na Kaszubach duże 
ilości grochu i fasoli, bura­
ków i ziemniaków 

Siedź po kociewsku 

Barbara Ditrich 
Fot. Iwona Joć 

Zadziwiająca była prostota 
w przygotowaniu potraw, ale 
jeśli przeanalizujemy dokład­
nie składniki odżywcze, posił­
ki były pełnowartościowe. 

- Współczesna kuchnia re­
gionalna jest chyba bardziej 
urozmaicona w dni powsze­
dnie. Od święta, np. w wigilie, 
obowiązują raczej pewne 
standardy... 

— B. D.: Potrawy mięsne, 
wysokobiałkowe, zarezerwo­
wane są raczej na dni świą­
teczne. Różne gatunki mięs, 
przygotowane na -wiele spo­
sobów - faszerowane, pieczo­
ne, wędzone, w galarecie 
i sam Bóg wie w czym jeszcze, 
są królestwem świątecznego 
stołu. No i dobrze, bo białko 
jest zbyt drogie w przetwa­
rzaniu na energię, której słu­
żą tłuszcze i węglowodany, 
np. ziemniaki, mąka, kasze 
i makarony. To właśnie na tej 
bazie gospodynie przygoto­
wują w dni powszednie różne 
potrawy, z dodatkiem mięsa 
lub bez niego. Pomysłowość, 
szczególnie wśród młodych 
gospodyń, jest zadziwiająca. 
Domownicy degustują, za­
chwalają, no i nowa potrawa 
wpisuje się w domowe menu. 

Porównywałam sobie, 
w ramach pracy, dawną i dzi­
siejszą wieczerzę wigilijną na 
Pomorzu, zresztą dopytując 
także gospodynie, i zrobiłam 
pewne zestawienie. Za każ­
dym razem padało pytanie: 
„No jak to? Ty nie wiesz? By­
ła bardzo skromna, wręcz 
uboga". Z konieczności więk­
szą uwagę w tym dniu zwra­
cano na tradycję, niż na za­
stawiony stół. Biedny lud po 
prostu nie miał czym tego 
stołu zastawić. Często były to 
ziemniaki ze śledziem w kwa­
śnej zalewie (w occie, bez 
śmietany). Już po wojnie, ale 
też nie w każdej rodzinie, po­
jawiały się oprócz śledzia 
z pułkami, ryby smażone 
i w zalewie słodko-kwaśnej, 
kopytka z makiem, żur, kapu­
sta z grzybami - taki postny 
bigos i groch z kapustą. Pod­
stawą zawsze była zupa z la­
nymi kluskami, głównie brza-
dowa, czyli z suszonych owo­
ców lub grzybowa. Do wybo­
ru: albo jedna, albo druga. Na 
wigilijnym stole pojawiały się 
też jajka gotowane - z solą, > 
bez majonezu. Na deser był 
piernik, w niektórych regio­
nach, jak kartuskim, piernik 
z marchwią. Pojawiały się na 
deser racuchy z rozczynu 

Danuta Słubik 
Fot. Iwona Joć 

chlebowego. Nie z mąki 
pszennej, a z mąki razowej 
z niewielkim tylko dodatkiem 
mąki pszennej. No i nie­
śmiertelny kompot z suszu, 
który smakuje trochę jak... 
wędzonka. W moim domu nie 
było barszczu. Ten pojawił się 
później. 

- To były lata wcześniej­
sze, powojenne... 

-B. D.: Tak. I mimo że by­
ła bieda, stół był zastawiony, 
tzn. chcę powiedzieć, że nikt 
nie był głodny. Potem nastąpił 
diametralny zwrot ku rozsze­
rzeniu menu. Reformy powo­
dowały, że zmieniał się obraz 
Polski, a wraz z nim obraz na­
szych stołów. I jeśli dzisiaj po­
równujemy współczesną wi­
gilię do dawnej, to prawdopo­
dobnie młode pokolenie nie 
dałoby temu wiary. Współcze­
sna wigilia niewiele ma 
wspólnego z dawną wiecze­
rzą postną. Co prawda nie 
konsumuje się potraw mię­
snych, jednak stoły uginają 
się pod ciężarem różnych wy­
kwintnych dań. 

- Mam wrażenie, że nastę­
puje powoli odwrót od kuchni 
szybkiej, serwowanej w np. 
Mc Donalds'ach. Ostatnio fir­
ma ta poinformowała o za­
mknięciu stu kilkunastu swo­
ich restauracji na świecie. 
Czyżby po kilku latach ludzie 
przekonali się, że nie ma jak 
kuchnia tradycyjna? 
- D. S.: Myślę, że niemałą 

rolę odgrywają w tym przy­
padku nasze nabyte w dzie­
ciństwie przyzwyczajenia 

- B. D.: Ponoć łatwiej jest 
zmienić wiarę niż obyczaje, 
także nawyki kulinarne. Są 
takie skromne potrawy, które, 
z racji smakowych, nie pójdą 
w zapomnienie, do których 
wracamy. Do jedzenia których 
zawsze z chęcią przy siądzie­
my, uzupełniając je np. ma­
ślanką czy kefirem. Istnieje 
dzisiaj duży popyt na pieczy­
wo domowe. W gospodar­
stwach agroturystycznych 
powstają w tej chwili piece 
chlebowe, gdzie sprzedaje się 
pieczony tradycyjnymi meto­
dami chleb. 

- D. S.: W Ostrzycach taki 
piec pobudowała Bernadetta 
Puzdrowska. Zwłaszcza la­
tem zainteresowanie jej do­
mowym pieczywem jest 
ogromne. Zdarza się, że wy­
pieka chleb dwa razy dzien­
nie. Tak szybko znika. 

- B. D.: Wracając do trady­
cji, nie sposób pominąć 

Składniki: 3 wyfiletowane solone śledzie 
Masa: • 20 dag wędzonej ryby • 5 dag suszonych grzybów • 2 ogórki 
kiszone • 1 cebula • 1 łyżka koncentratu pomidorowego • ok. 
1/2 szklanki oleju • pieprz 
Masa: grzyby ugotować w małej ilości wody, pokroić. Rybę wędzoną wy-
filetować, przepuścić przez maszynkę, dodać koncentrat pomidorowy, 
drobno pokrojone ogórki i cebulę. Połączyć z grzybami, doprawić. Masę 
nakładać na filety, zwijać jak rolmopsy, spiąć wykałaczką i zalać olejem. 

Śledź po kaszubsku 
Składniki: • 3 wyfiletowane solone śledzie • 1 duża cebula • 4 ugoto­
wane marchwie • 4 korniszony • 1 szklanka majonezu • liść laurowy 
• 3 ziarna ziela angielskiego • 3-4 łyżki oleju • kwasek cytrynowy • 

pieprz 
Wymoczone filety pokroić na paseczki o szerokości 1 cm, skropić olejem 
i rozcieńczonym w wodzie kwaskiem cytrynowym. Cebulę pokroić i wy­
mieszać za śledziem. Dodać liść laurowy, pieprz i ziele angielskie. Wsta­
wić na dobę do lodówki. Śledzia wyjąć z zaprawy. Marchew i ogórki po­
kroić w zapałkę. Wszystko połączyć i wymieszać z majonezem. 

Karp nadziewany h 
Składniki: • 1 kg karpia • sól 
Farsz: • 20 dag kaszy manny • wywar z włoszczyzny • 1 łyżka masła 
• 2 kromki czerstwej bułki • 2 łyżki śmietany • 1 jajko • 2 cebule • 

5 pieczarek • 2 czerwone, słodkie papryki • olej • pieprz • sól 
Sos: • 1 cebula • 2 łyżki koncentratu pomidorowego rozmieszanego 
w 1 1/2 szklanki wody • 2 łyżki masła • 1 łyżka mąki • cukier • pa­
pryka mielona ostra • pieprz • sól 
Karpia oczyścić, posolić i odstawić na jedną godzinę w chłodne miejsce. 
Farsz: kaszę ugotować w ok. 3 szklankach wywaru z włoszczyzny, dodając 
łyżkę masła. Bułkę namoczyć w wywarze. Paprykę przypiec w piekarniku lub 
na płycie kuchennej (aby łatwo zeszła skórka) i usunąć skórkę, po czym 
miąższ pokroić i wszystko przesmażyć krótko na oleju. Dodać do ostudzonej 
kaszy i odciśniętej bułki, wbić jajko, wlać śmietanę, przyprawić. Farszem na­
dziać karpia i zaszyć lub spiąć. Piec w piekarniku ok. 40 min. Podawać z so­
sem. 
Sos: cebulę pokroić i udusić na maśle, dodać mąkę i rozprowadzić rozcień­
czonym koncentratem pomidorowym. Przyprawić do smaku i zagotować. 

Kotlety z grzybów 

Składniki: 
• 7 dag grzybów • 2 bułki • 2 cebule • olej do smażenia • 1 łyżka 

posiekanej natki pietruszki • pieprz • sól 
Namoczone grzyby ugotować (wywar wykorzystać do zupy grzybowej lub 
kapusty), zemleć z namoczonymi, odciśniętymi bułkami. Drobno posieka­
ną cebulę zeszklić na oleju, dodać sól, pieprz i natkę. Wszystko razem do­
kładnie wyrobić. Formować nieduże kotleciki, panierować w mące, jajku 
i bułce. Smażyć na oleju na rumiany kolor. 

wspólnego zasiadania do sto­
łu w wiejskich, typowo rol­
nych gospodarstwach domo­
wych. Kultywuje się ją od za­
wsze, chociaż pory konsump­
cji przesunęły się nieco. To 
jest wielka mądrość ludzi, bo 
przecież nic tak nie cementu­
je rodziny, jak wspólny posi­
łek. Przy wspólnym stole ro­
dzina rozwiązuje problemy 

i snuje plany na kolejne dni. 
„Lud pracujący" na etacie sta­
ra się najważniejszy posiłek, 
czyli obiad, zastąpić obiado-
kolacją. Cóż, takie czasy... 

Rozmawiała Iwona Joć 

Przepisy i zdjęcia pocho­
dzą z „Kuchni pomorskiej", 
oprać, przez Barbarę Ditrich 
i Danutę Słubik. 

Zupa z suszonych owoców 
Stadniki: • 2 I wody • 2 szklanki 
suszonych owoców (gruszek, śli­
wek, wiśni i jabłek) • 1 szklanka 
śmietany • 2 łyżki mąki • cukier 
• sól 

Owoce ugotować w wodzie ze 
szczyptą soli i 3-4 łyżkami cukru. 
Wywar zaprawić śmietaną roztrze­

paną z mąką. Podawać z makaronem. Kiedyś podawano zupę z tłuczony­
mi (dukanymi) ziemniakami okraszonymi słoniną lub ziemniakami z jaj­
kiem sadzonym. 
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Dziennik Słupski 

Klub 
Prenumeratora 
bezpłatna infolinia 0 800 15 00 26 

NA GWIAZDKĘ I NOWY ROK 2003 
Wszystkim naszym Prenumeratorom życzymy, aby nad­

chodzące Święta Bożego Narodzenia byty czasem spo­

koju, i radości, abyście spędzili je w rodzinnej atmosfe­

rze, wśród samych życzliwych Wam ludzi, A Mowy Rok 

niech przyniesie wyłącznie dobre nowiny, 

Redakcja „Dziennika Bałtyckiego" 

TYLKO DLA PRENUMERATORÓW 

Hotel 
niCDŹUIIADCK 

tel. (058) 686 13 13 

Szczęśliwe karty 
Chcesz wyjechać na weekend do 
Wdzydz Kiszewskich? Odpowiedz 
na cztery pytania i prześlij nam 
odpowiedzi na kartce pocztowej 
do 8 dnia następnego miesiąca. 
Co tydzień publikujemy jedno pytanie, a co miesiąc losujemy na­
grodę miesiąca - weekend dla dwóch osób w hotelu Niedźwia­
dek we Wdzydzach Kiszewskich. Dzisiejsze pytanie: Ile potraw 
powinno znaleźć się na tradycyjnym wigilijnym stole? 

Weekend w Jastrzębiej Górze 
Raz w miesiącu na weekend bę­
dzie mógt wyjechać do hotelu La 
Siesta nasz Prenumerator z rodzi­
ną, jeśli odpowie na cztery zadane przez nas w tym miesiącu py­
tania. Wśród osób, które nadeślą odpowiedzi, wybierzemy tę, 
która z osobą towarzyszącą i dzieckiem (do 5 lat) w pensjonacie 
w Jastrzębiej Górze skorzysta z dwóch noclegów, wyżywienia, si­
łowni, sauny, sali gimnastycznej oraz z solarium. Nasze dzisiejsze 
pytanie: Kto obchodzi imieniny w wigilię Bożego Narodzenia? 
Na odpowiedzi czekamy do 7 stycznia 2003 r. Informacje o kon­
kursach można uzyskać pod bezpłatnym nr. tel. 0 800 15 00 26. 
Nasz adres: Biuro 
Konkursów 
„Dziennika Bałtyc­
kiego", Targ 
Drzewny 9/11 
Gdańsk, z dopi­
skiem „Szczęśliwe 
karty" lub „Ja­
strzębia". 

10% rabatu 
• STY^JJMia „.lu,! hyilmko 

s iriŁOjOŹ cnw 
H ! u| Mickiewicza 

| Słupsk 
teł. (059)842-77-23 

Rabat honorowany na 
podstawie ważnej 

Karty Klubu Prenumeratora 
* 

;10% rabatu 
\«Slacfi na konsumpcją 

3«tl1 ! ul.Groltgera'22 
I c t- ?- - F&T [ Słupsk 
f • i tel (059)845-63-10 ; 

10% rabatu 

ul Star; Synek 6Ł 
Stupsk 
te). <059)842-63-47 

REKLAMA 

Już w sobotę 28 grudnia 
Z V- »•?'. 

prezent 
1 dla 
Czytelników 

k a l e n d a r z  
b i  u  r k o w y  

Prywatna Szkota 
zatrudni 

dyrektora szkoły 
oraz pracownika biurowego. 

Oferty prosimy kierować na adres: Centralne Biuro Ogłoszeń 
„Dziennika Bałtyckiego", Gdańsk, Targ Drzewny 9/11, nr oferty 

10156727. 10156727/A/30 

- PRACA 

Z.P.H.U. „JANSKÓR" 

oferuje kurtki skórzane 
w cenie producenta 

Lębork, ul. Staromiejska 15 A/1, tel. (059) 862 08 98 
Lębork, ul. Zwycięstwa 3 DH „Kupiec", tel. (059) 862 22 23 

25800834/A/91 f 

www.naszemiasto.pl 

Mikołajowanie: biznes na jeden dzień w roku 

Święty 
do wynajęcia 

wigilijny wie­
czór, gdy więk­
szość ludzi za­
siada do ro­
dzinnych sto­

łów pan Jarosław zasiada za 
kierownicą swojego samo­
chodu, który zawozi go pod 
te drzwi, za którymi ktoś nie­
cierpliwie czeka na Św. Mi­
kołaja. Za Mikołaja przebiera 
się od tak dawna, że zdążyła 
mu już urosnąć prawdziwa 
broda. - Jednak święty to ja 
nie jestem - mówi z uśmie­
chem. -Tylko do wynajęcia. 

Kiedy przed prawie 20 la­
ty włożył pierwszy raz strój 
Mikołaja nie przypuszczał, 
że nie rozstanie się z nim 
przez tyle lat. Nie wiedział 
także, że czerwone spodnie i 
broda będą ratowały go do 
smutku samotnych świąt. 
Rajstopy 
od świętego 

- Był stan wojenny, a ja 
kończyłem studia w Pozna­
niu - wspomina z tkliwym 
uśmiechem początek kariery 
świętego do wynajęcia. -
Wiadomo, studenci zawsze 
potrzebują pieniędzy, a że na 
święta do domu nie pojecha­
łem, więc wraz z kolegami 
postanowiliśmy zabawić się 
w Mikołaja. Roznosiliśmy 
paczki do znajomych, a za 
trud dostawaliśmy jedzenie. 
Pamiętam jak tłumiłem 
śmiech, kiedy pani domu 
wręczałem wystane w kilo­
metrowych kolejkach halki 
albo rajstopy. Chociaż - były 
też paczki prosto z Peweksu, 
albo Baltony a w nich za­
chodnie słodycze oraz dobre 
papierosy. Ale to były wyjąt­
ki. 

Po studiach wrócił do 
Słupska, a że wiedział jak 
udawać świętego, w wigilijny 
dzień także tu odwiedzał do­
my. 

- Na początku to była 
kwestia dorobienia paru gro­
szy - opowiada dojrzały dziś 
mężczyzna. - W jeden wie­
czór potrafiłem przynieść 
miesięczne pobory. Z czasem 
„mikołajowanie" stało się po­
trzebą. To od lat mój sposób 
na spędzenie Wigilii. W pu­
stym mieszkaniu to nie jest 
miły wieczór. Z drugiej stro­
ny nie zawsze pełny i gwarny 
dom gwarantuje sukces. 

Od drzwi do drzwi 
Łącznie pan Jarek złożył 

ponad 200 wizyt. Do niektó­
rych rodzin przychodzi od 
lat, inne pozostają mu w pa­
mięci z różnych względów. 

- Kiedyś umówiłem się z 
panią, ale mąż o tym nic nie 
wiedział - ciągnie swoją opo­
wieść. - Efekt był taki, że na­
wet nie zdążyłem dać dziec­
ku prezentu, gdy mąż zaczął 

, ' "-m 

„Mikołajowaniem" zajął się pan Jarosław przed 20 laty. Stało się ono jego sposobem 
na samotne święta. 

awanturę na temat pienię­
dzy. Zdenerwował się, bo żo­
na wydała pieniądze bez jego 
wiedzy i zgody. Nie pomogło 
to, że oddałem należność. 
Awantura była ważniejsza 
niż święta. Zdarzały się też 
wpadki mojego autorstwa. 
Kiedyś będąc w bardzo reli­
gijnej rodzinie odmawiałem 
modlitwę. Niestety, przy 
„Wierzę w Boga" zacząłem 
się mylić. Rodzice tylko pa­
trzyli na mnie z dezaprobatą, 
ale trzyletni syn zareagował 
bardzo ostro mówiąc, że sko­
ro Mikołaj nie umie się mo­
dlić, to albo jest sztuczny, al­
bo on też się nie musi mo­
dlić. Przecież Mikołaj jest 
święty, a on nie. 
Emocje i biznes 

Wizyta pana Jarosława 
kosztuje od 30 do 90 zł. Do 
każdej starannie się przygo­
towuje. Wcześniej odbiera 
prezenty, pyta o szczegóły 
przebiegu wizyty i stroju. Już 
od początku grudnia żyje tyl­
ko „mikołajowaniem". Naj­
bardziej nie lubi momentu, 
gdy realizuje ostatnie zamó­
wienie. Wie, że za chwilę 
wróci do swoich samotnych 
świąt. I że potrzebny drugie­
mu człowiekowi będzie do­
piero za rok. 

- Gdy siadam przy choin­
ce, przed oczyma mam ob­
razki rodzin, u których by­
łem, czuję zapach ich świąt -
opowiada. - Niekiedy to po­
maga, zdarzają się bowiem 

tak miłe wizyty, że uśmiech 
sam pojawia się na ustach. 

Są jednak też tak nieprzy­
jemne, że dobrze jest poczuć 
bezpieczeństwo własnego 
fotela. 

Fot. APR-SAS 

- Wiem jednak, że dzięki 
czapce Mikołaja stać mni^^ 
Sylwestra w Alpach - uśmie­
cha się święty do -wynajęcia. 

(ket) 

Jak żyje Sw. Mikołaj 
Św. Mikołaj ma brodę na wzór biskupa z Miry, swego pierwowzoru. Bro­
da jest biała, bo Mikołaj jest bardzo stary. Zapytany przez dzieci o wiek 
odpowiada: - Przestałem liczyć lata przy 550 roku. 
Mikołaj rozdaje co roku niezliczoną liczbę prezentów. Ma sanie i renifery, 
worek z prezentami, dobre serce, w szafie - mnóstwo czerwonych ubrań 
na zmianę. Nie lubi się golić, czego dowodem jest długa biała broda. Żyje 
w Laponii bez żony i dzieci, ale nie samotnie, bo ze skrzatami (elfami). 
Na Św. Mikołaja mówią różnie: Pere Noel we Francji, Papa Noel w Hisz­
panii, Weihnachtmann w Niemczech, Befana we Włoszech, Santa Claus 
albo Saint Nikolas w krajach anglosaskich, Sinterklas w Holandii, Joulu-
pukki w Finlandii, Died Moroz w Rosji. 

Napisz list 
Święty Mikołaj 
Koło Podbiegunowe 
96-930 Rovaniemi 
Finlandia 
Można przesyłać zamówienia do św. Mikołaja także za pośrednictwem e-
-maila: santa.claus@santadausoffice.fi 

Kim naprawdę byt Sw. Mikołaj 
Św. Mikołaj żył w IV wieku naszej ery (ur. ok. 245r., zm. ok. 345r.) w Licji 
wAnatolii (obecnie Turcja). Był biskupem Miry. Jest jednym z najpopular­
niejszych chrześcijańskich świętych na Wschodzie i Zachodzie. Jego le­
genda ożyła w IX-X wieku, także w Polsce. W średniowieczu wiele tysięcy 
kościołów nosiło jego imię. W 1087 r. jego szczątki zostały skradzione 
przez włoskich kupców i przewiezione z Miry do Bari, dla większej chwa­
ły miasta i mieszkańców. O jego życiu nic nie wiadomo, podobno był 
obecny na soborze nicejskim i „zdzielił" Ariusza pięścią w szczękę. Znany 
przede wszystkim z hojności jako anonimowy darczyńca. Mimo to Kościół 
nie mógł uznać Św. Mikołaja za postać autentyczną i zdjął go oficjalnie 
ze spisu świętych w 1996 r„ zezwalając jednak na kulty lokalne. 



Fot. APR-SAS 

Ot fl o Dztn 
MAGIA 

igilia, choinka, 
blask świec, 
pasterka, kolę­
dy, szopka be-
t l e j  e m s k a ,  

opłatek. Świąteczne tradycje 
i obyczaje sprawiają, że każ­
dy z nas szczególnie przygo­
towuje się do tego jedynego 
w roku, magicznego czasu -
Bożego Narodzenia. Towa-

fszące od wieków narodzi-
)m Chrystusa powaga i ra­

dość sprawiają, że z zadumą 
zastanawiamy się nad ży­
ciem, przystajemy na chwilę, 
by obejrzeć się za siebie. 
Święta to czas pojednania i 
miłości. To często jedyny w 
roku moment, gdy przy stole 
zasiada cała rodzina, by 
wspólnie się modlić, śpiewać 
kolędy i przeżywać Dobrą 
Nowinę. 

Siła bożonarodzeniowej 
tradycji jest ogromna. Za-
równo tej religijnej, jaki 
świeckiej. Nikt nie wyobraża 
sobie chyba świąt bez opłat­
ka, kolęd, modlitwy przed 
wieczerzą i pasterki o półno­
cy. Inny wymiar tego czasu to 
zielone drzewko przyozdo­

bione bombkami, światełka-
i kolorowymi łańcuchami 

- koniecznie z bożonarodze­
niową szopką, a pod nim za­
winięte w czerwony papier 
prezenty. Na pięknie przy­

ozdobionym stole ciasno, 
jedna przy drugiej, stoją wi­
gilijne potrawy: koniecznie 
dwanaście, z nieodłącznym 
barszczem, pierogami, kar­
piem i makowcem. Pod 
śnieżnobiałym obrusem 
garść sianka, w centrum ta­
lerzyk z opłatkiem. Zwyczaj 
łamania się opłatkiem należy 
do najstarszych i najżyw­
szych. Dzielenie się nim, 
choć niekoniecznie w Wigi­
lię, praktykowali już pierwsi 
chrześcijanie. Od dawna, tuż 
przed wieczerzą, łamano się 
opłatkiem z członkami rodzi­
ny, służbą, kolędnikami i 
oczywiście duchami przod­
ków. Nawet zwierzęta dosta­
wały opłatek od gospodarza. 
Trudno określić, kiedy i w ja­
kich okolicznościach ta tra­
dycja zakorzeniła się w Pol­
sce. Najstarsza wzmianka 
pochodzi z XVIII w. Dzisiaj 
dzielenie się opłatkiem to 
wyłącznie polski zwyczaj, 
którego najważniejszym 
przesłaniem jest pojednanie. 
Składamy sobie życzenia, za­
pominamy o urazach, wyba­
czamy krzywdy. Warto o tym 
pamiętać, by w atmosferze 
pojednania i miłości rozpo­
cząć nowy - 2003 rok. 

(r) 

ŚWIĄT 

Na pasterkę* 

• Kościół Błogosławio­
nej Siostry Faustyny. 
Pasterka odbędzie się 
o godz. 22.00 oraz o 
24.00. 

• Kościół Najświęt­
szego Serce Jezusowe. 
Pasterka odbędzie się 
o godz. 22.00, oraz o 
24.00. 

• Kościół Najświęt­
szej Marii Panny. Pa­
sterka odbędzie się o 
godz. 22.00 oraz o 
24.00. 
Kościół Świętego Jacka. 
Pasterka odbędzie się o 
godzinie 22.00 oraz o 
24.00. 
• Kościół Świętego Ja­

na Kaniego. Pasterka 
odbędzie się o godzinie 
22.00 oraz o 24.00. 

• Kościół Świętego Jó­
zefa. Pasterka odbędzie 
się o godzinie 24.00. 

• Kościół Świętego 
Maksymiliana Kolbe. 
Pasterka odbędzie się 
o godz. 22.00 oraz o 
24.00. 

Niezwykłe spotkanie z Bogiem 

Wiara, nadzieja i miłość 
O przygotowaniach do 
Świąt Bożego Narodte-
nia i ktlf etom Antonim 

Tofilem rozmawia Justy­
na Kotięga 

- Zbliżają się Święta Boże­
go Narodzenia. Wielu z nas 
na ostatnią chwilę przygoto­
wuje się na spotkanie z Bo­
giem. Od kiedy powinniśmy 
zacząć duchowe przygoto­
wania? 

- Już podczas adwentu po­
winniśmy zacząć przygoto­
wania na odpowiednie spo­
tkanie z Bogiem. Adwent w 
naszej wierze jest okresem 
przygotowawczym. W tym 
czasie odbywają się też reko­
lekcje, których zadaniem jest 
zbliżenie się do Boga. Sprzą­
tamy domy, robimy porządki, 
powinniśmy również po­
sprzątać siebie od wewnątrz, 
w wymiarze religijnym. Za­
chęcam do spowiedzi, która 
pozwoli w pełni uczestniczyć 
w obchodach świąt. 

- W jaki sposób spędzić 
święta, aby rzeczywiście 
przeżyć je duchowo? 

- Nie ma cudownej recep­
ty. To, w jaki sposób przeży­
wać będziemy święta zależy 
od indywidualnego zaanga­
żowania wewnętrznego. 
Święta Bożego Narodzenia 
oznaczają to, że Bóg stał się 
człowiekiem. Czyli tym, czym 
my jesteśmy. Pamiętajmy, aby 
przebaczyć sobie wszystkie 
urazy. Mieć w stosunku do 
siebie i innych dużo ciepła i 
miłości. 

- Ostatnio coraz więcej 
osób odchodzi od tradycji 
śpiewania kolęd, zastępuje 
je słuchaniem taśm. Czy słu­
chanie kolęd zastąpi ich 
śpiewanie? 

- Gorąco zachęcam do 
śpiewania kolęd. Dobrze bę­
dzie, jeżeli zaangażuje się w 
to cała rodzina. Jeżeli rzeczy­
wiście okaże się, że nie ma­
my predyspozycji do śpiewa­
nia, wtedy możemy posłużyć 

się magnetofonem. Telewizji 
radzę oglądać z umiarem. 

- Czego nie może zabrak­
nąć na wigilijnym stole? 

- Zanim zaczniemy spoży­
wać kolację wigilijną, naj­
starszy członek rodziny, tzw. 
głowa powinien wygłosić 
modlitwę, może być to frag­
ment Biblii, lub znana 
wszystkim modlitwa Ojcze 
Nasz, w której zawarte są po­
chwała Boga, uwielbienie, 
pokora oraz prośba, o to, aby 
nie zabrakło nam chleba. 
Oprócz siana, dodatkowego 
nakrycia i niekoniecznie 
dwunastu potraw na każdym 
stole przy tej kolacji powinna 
palić się świeca, która jest 
symbolem światłości, czyli 
Jezusa. Światło, jakie daje 
Świeca oznacza, iż światłość 
świeci w ciemności. 

- Najmłodszym święta ko­
jarzą się z prezentami, Miko­
łajem, choinką. Czy ta nad­
budowa świąt jest koniecz­
na? 

- Chrystus przychodzi na 
świat jako dziecko. Tradycje 
związane ze świętami od 
strony świeckiej przyjęły się, 
dzieci uwielbiają prezenty, 
choinkę, Mikołaja. Nie po­
winniśmy zabierać dzieciom 
radości płynącej z obchodów 
świeckich. W czasie świąt na 

Fot. APR-SAS 

ogół rodzina jest w domu. 
Rodzice powinni dużo roz­
mawiać z dziećmi, wspólnie 
przeżywać święta. Dzieci 
biorą przykład z rodziców. 
Tym najmniejszym, które 
jeszcze nie potrafią mówić, 
również udziela się nastrój 
świąt. 
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101! Dziennik 
Stupski www.gratka.pl i wp.pl 

ogłoszenia w Internecie 

Z okazji Świąt 
Narodzenia Pańskiego 

i zbliżającego się 
Nowego 2003 Roku 

życzę 
wszystkim mieszkańcom 

Słupska, by wraz 
z tym czasem przyszła 

do Nich radosna nowina, 
nadzieja na godne, 

dla wszystkich lepsze jutro. 
Życzę zdrowia i Wesołych 

Świąt. 
Prezydent Miasta Stupska 

Maciej Kobyliński 

7804 O/A/ 236 

Radosnych i spokojnych 
śoiiąt Bożego Narodzenia 

a (ó nadchodzącym 
Nou>ym 2003 Roku 

(óiefe zdrotóia, 
szczęścia 

oraz 
(ószefkiej 

pomyślności 

zyczą 

Przewodniczący 
Rady Powiatu Słupskiego 

Janusz Grzybowski 
Starosta Słupski 

Zdzisław Kołodziejski 

78040108/A/12.% 

(By v>szyst(& dni w 2003 roku 
jazińły się szczęściem i radością. 

S\. Śufyta daty spokój i zadumę..., 
i aSy ciepfo rodzinne 

przy wigilijnym stok trwało zawsze. 
Mieszkańcom Q-miny 'KpbyCnica 

życzą 
Przewodniczący Rady Gminy Wójt Gminy 

Wje&ofifch i wda&nycA Świąt 
{Bodega Mcutadzenia, 

a u>- ACauiym Jtońa 20C3 dwie 
dni przeżytych, w zdnawiu, 

ó/zczęóxuu i tadości 
i wzajemnym wwzumieniu -

mieó/zfiańcam miasta Ustki 
dąozą: 

Jan Olech 
JWszeuMulmcząctf 

Siady, MiejćMej ui Watce 

Jacek fyiacząk 
ffiwimi&twL Mia&ta M&tfii 

7804114/A/1236 
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Świąteczne zakupy 

W pogoni 
za prezentem 

Ola Wodecka zapewnia, że kosmetyki jako świąteczny prezent to bardzo dobry pomysł. 

więta Bożego Naro­
dzenia za pasem. A 
jak święta to i pre­
zenty Kto nie przy­
gotował niespo­

dzianki dla najbliższych ma 
jeszcze kilka dni i... przeboga­
tą ofertę handlową. Nie warto 
zostawiać zakupów na ostat­
nią chwilę, zachęcamy Pań­

stwa, abyście już dziś wybrali 
ftę na poszukiwania prezen­
tów a przy okazji warto wzbo­
gacić własną garderobę o cie­
płą zimową odzież. 
Od stóp do głów 

Sklepy małe, średnie i duże 
prześcigają się w świątecz­
nych promocjach. Dzięki te­
mu każdy - po atrakcyjnej ce­
nie - może wybrać coś dla sie­
bie i najbliższych. 

Zaopatrując się w odzież i 
obuwie na zimę warto pamię­
tać o tym, że powinna ona po­
służyć nam długo i musi się 
sprawdzić w trudnych, śnie­
gowych warunkach. Pomimo 
że sklepy serwują modne fa-
tałaszki, często w „przykrót-
kich" i „kusych" fasonach, za­
stanówmy się do czego mają 
służyć. 

- Do pracy proponuję 
klientom rzeczy przede 
wszystkim wygodne i ciepłe -
tłumaczy pani Asia ze sklepu 
odzieżowego. - Nikt przecież 
nie lubi trząść się z zimna. 

Przede wszystkim należy 
uzbroić się w czapkę. Jak 
twierdzą babcie, „każda cho­
roba zaczyna się od głowy". W 
tym roku wybór czapek jest 
przebogaty. Modne są zarów­
no berety typu „naleśnik" ( ok. 
20zł), jak i wesołe czapki z 
pomponem (25-30 zł). Można 
też pokusić się o kosmiczny 
kapelusz z opadającym ron­
dem. Panie o romantycznej 
duszy mogą włożyć słodki to­

czek obszywany futerkiem. 
Do tego szeroki, długi i mięk­
ki szal z miłego moherku (ok. 
25 zł). Dla panów oczywiście, 
nieśmiertelne kapelusze i 
czapki „uszanki z barankiem" 
(od 35 do 60 zł). Jak twierdzą 
ekspedientki - nakrycia głowy 
jako prezent są w tym sezonie 
wyjątkowo popularne - nie­
drogie, praktyczne, a przy tym 
mogą okazać się bardzo orygi­
nalnym prezentem - zwłasz­
cza w komplecie z szalem i rę­
kawiczkami. 
Coś dla ciała 

Pasiaste sweterki, pluszo­
we bluzeczki i cukierkowe 
wdzianka dla pań w każdym 

•wieku można kupić w każdym 
sklepie w szerokim wachlarzu 
kolorów i fasonów (od 39 do 
90 zł). Panowie zapewne wolą 
stonowane golfy z owczej 
wełny (ok. 120 zł) i eleganckie 
flauszowe kurtki o modnej 
długości 3/4 (od 499 zł). Męż­
czyźni chcący być za pan brat 
z modą, muszą postarać się o 
swetry w odważnych, żywych 
kolorach i oczywiście przyle­
gające do ciała. 

Kupując odzież warto za­
stanowić się nad wyborem nie 
tylko odpowiedniego fasonu, 
ale i materiału. Nie zawsze 
trzeba kierować się niską ce­
ną, ponieważ zdarzyć się mo­
że, iż stracimy na tym dwu­
krotnie. 

- Bywa, że sprzedawcy są 
nieuczciwi i oferują nam pro­
dukt bardzo niskiej jakości -
opowiada Agnieszka Wojcie­
chowska, studentka PAP. -
Często rzeczy najtańsze to po' 
prostu odzież II klasy bądź 
nawet wybrakowana. Wtedy 
warto się zastanowić nad tym, 
czy zakup takiego produktu 
jest opłacalna, gdyż trzeba się 
liczyć z tym, że na pewno dłu­

go się nim nie będziemy cie­
szyć. 

Kupno sweterka, bluzeczki, 
czy kurtki wymaga sięgnięcia 
nieco głębiej do portfela. War­
to przy tym pamiętać, że tak 
kosztowny prezent - aczkol­
wiek bardzo miły - powinien 
odpowiadać gustom obdaro­
wywanego. A to wymaga już 
znajomości jego osobowości i 
stylu. 
Zapach kobiety 

Robiąc świąteczne zakupy 
trzeba koniecznie zajrzeć do 
perfumerii i drogerii. Dobra 
woda toaletowa, krem czy po-
madka mogą okazać się wy­
marzonym prezentem dla 
najbliższej osoby Jaki zapach 
jest modny w tym roku - wy­
starczy obejrzeć reklamy te­
lewizyjne - na pewno nas za­
chęcą - zniechęcić nas jedy­
nie mogą ceny - od kilku­
dziesięciu do kilkuset zł za 
buteleczkę dobrej wody toa­
letowej. W kosmetyczce każ­
dej pani nie może zabraknąć 
kremów na dzień, noc czy 
odżywczych (7-40 zł), panom 
na pewno przyda się woda 
kolońska czy krem po gole­
niu (10-30 zł). Dorastająca 
córka ucieszy się na pewno z 
dobrego dezodorantu (od 8-
20 zł), czy zestawu do maki­
jażu (30-50 zł). Warto skorzy­
stać ze specjalnych świątecz­
nych promocji - w cenie jed­

nego produktu można tam 
dostać często cały zestaw 
Lego czy książeczka 

Zdania na temat wymagań 
najmłodszych co do prezen­
tów są podzielone: jedni 
twierdzą, że zrobienie niespo­
dzianki kilku czy kilkunasto­
latkowi jest bardzo proste: wy­
starczy pójść do sklepu z za­
bawkami i wybrać samocho­
dzik, lalę czy klocki lego. Czy 
tak jest rzeczywiście. Sprze­
dawcy są odmiennego zdania: 
- Rodzice przychdzący do nas 
po prezenty dla swoich po­
ciech mają nie lada problem -
mówi pani Janina ze sklepu z 
zabawkami. - Maluchy mają 
duże wymagania, nie chcą 
zwykłej lalki, ale konkretny 
model Barbie - zazwyczaj bar­
dzo drogi. Chłopcy żądają no­
woczesnych samochodów, czy 
zestawów nawet za kilkaset zł. 
Jak tu spełnić marzenia dziec­
ka, gdy są one tak kosztowne. 

Aby zadowolić potomstwo 
warto z nim wcześniej poroz­
mawiać i wytłumaczyć czego 
mogą oczekiwać od Mikołaja z 
niezbyt zasobnym portfelem. 

- Pozostają zawsze książki -
mówi ekspedientka z księgar­
ni. - To ponadczasowy pre­
zent, często niedoceniany, za­
równo przez rodziców jak i 
dzieci. Najważniejsza jest 
przecież pamięć o najbliż­
szych. (aleksa) 

Komu za ile 
Dla dziadków 
- ciepta czapka, szal i rękjawiczki - zestaw 30-40 zł 

Dla rodziców 
kosmetyki: woda tolatetowa, woda po goleniu, krem, pomadka - 20-40 zł 
Dla dziecka 
sweterek - 40-60 zł, płyta CD - 40 zł, zegarek -100 zł, zabawki - 30-60 
zł, kasiążki - 20-40 zł 
Dla ukochanej (ukochanego) 
perfumy - 30-60 zł, bielizna - 40-90 zł 

ŚWIĄTECZNA SONDA 

O czym marzą, co dostali? 

Anna 
Bogucka-Skowrońska 
przewodnicząca 
Rady Miejskiej 
- Marzę o takim prezencie, któ­
rego na pewno nigdy nie dosta­
nę. Kiedyś, dawno temu, na od­
pustach można było kupić gli­
niane krasnale w czerwonych, 

niebieskich i zielonych czapecz­
kach. Kolekcjonowałam je i 

ustawiałam pod piecem. Wie­
rzyłam, że one tylko w dzień są FOI.APR-SAS 

nieruchome, a w nocy ożywają. 
Dziś już nie ma takich krasnali. 

Prezentem, o którym nie można zapomnieć jest rudy kot, któ­
rego przed kilkoma laty przyniósł za pazuchą mój syn. Kot 
zakochał się we mnie, traktuje mnie jak swoją mamę. Gdy 

wyjeżdżam to nie chce jeść. 

Maciej Kobyliński 
prezydent Miasta Słupska 

- To może zabrzmieć dziwnie, 
ale chciałbym dostać w świą­
tecznym prezencie trochę wol­
nego czasu. Spędziłbym go z 

moją ukochaną wnuczką. Oleń­
ka skończyła roczek i jest miło­
ścią mojego życia. Niestety, nie 
mogę poświęcić jej tyle czasu, 
ile bym chciał. Z takich mate­
rialnych rzeczy to niczego nie 
potrzebuję. Chyba, że ktoś ku­
piłby mi książkę, album o par- FOI.APK-SAS 

kach i pałacach. Taki prezent za­
wsze przyjmę z wielką radością. Gdy byłem w IV klasie 

szkoły podstawowej dostałem od Mikołaja całą „Trylogię" 
Sienkiewicza. Było to piękne wydanie, oprawione w płótno. 

Nie zapomnę tego prezentu. 

Małgorzata 
Kamińska-Sobczyk 
dyrektor Państwowego Te­
atru Lalki Tęcza w Stupsku 
- Moje bożonarodzeniowe ma­
rzenie nie jest do spełnienia. 

Chciałabym móc spędzić Wigi­
lię ze wszystkimi, których ko­

cham i kochałam. Także z tymi, 
którzy już odeszli. Od pewnego 
czasu jest tak, że przy wigilij­
nym stole kogoś brakuje. Zdaję 
sobie sprawę, ze moje życzenie FOI APR-SAS 

jest nierealne, ale taką jedną wi­
gilię ze wszystkimi, chciałabym dostać w darze. Prezentem, 
którego nie zapomnę jest kolejka elektryczna. To nie są jed­
nak miłe wspomnienia. Tatuś kupił mi pod choinkę właśnie 
taką kolejkę i świetnie się nią (w przeciwieństwie do mnie) 

bawił. Na szczęście dostałam także plastykowe żelazko. Cho­
ciaż tyle. 

Zdzisław Kołodziejski 
starosta słupski 
- Wymarzony prezent... Trudno 
powiedzieć. Zazwyczaj dostaję 
w prezencie krawat, albo jakąś 
wodę. To takie popularne pre­

zenty, aleja niczego nie potrze­
buję. Chciałbym aby tegoroczny 
był dla mnie niespodzianką i w 

dodatku, aby była to fajna 
rzecz. Takie dary są najchętniej 
przyjmowane. Dawno temu, bo 
w latach 50-tych dostałem pił­

kę, taką prawdziwą skórzaną 
futbolówkę. To była radość. 

Wcześniej wszyscy graliśmy gumowymi. Piłką chwaliłem 
się wszystkim. 

(ket) 

Zbigniew Rosiak 
komendant Szkoły Policji w 
Słupsku 

- Prezent o którym marzę? W 
sensie materialnym takiego 

prezentu nie mam. Najważniej­
sze jest dla mnie to, aby był nie-
podzianką i był podarowany ż 
serca. Prezent, który pamiętam 
to koń na biegunach. Nawet zo­

stał uwieczniony na zdjęciu. 
Miałem wówczas sześć czy sie­
dem lat. Bardzo chciałem do- i 
stać takiego konia. Kocham te 

zwierzęta i gdybym miał go gdzie 
postawić, to teraz chciałbym mieć żywego. 
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Niech Boże Narodzenie 
przyniesie Wam miłość, 

pokój i szczęście, 
a w każdym zakątku 

Waszego domu 
rozbrzmiewa radość. 

Dyrektor Zespołu 
uch SA w Słupsku 

dr Andrzej Gazicki 
wraz z załogą 

7X04I2MA/I2.V> 

mieszkańcom 
Gminy Dębnica Kaszubska 

składają: 

9\(iecfi Śmięta (Bożego 9\[arodzenia 
-przyniosą atmosferę, rodzinnego ciepta, 

pokęj i nadzieję, 
a nadchodzący 2003 rof^ 

spetni zuszystląe marzenia 
życzą 

PRZEWODNICZĄCY RADY GMINY 

RYSZARD MOSKAL 

WÓJT GMINY DAMNICA 

GRZEGORZ JA WORSKI 

Najserdeczniejsze 
życzenia spokojnych 

świąt Bożego Narodzenia, 
zdrowia, pomyślności 

i spełnienia wszelkich marzeń 
w 2003 roku 

7X04 MIM A/1230 

życzy 

Jan Sieńko 
Poseł na Sejm RP 
Przewodniczący 
SLD w Słupsku 

„ Oto Boże Narodzenie -
raz w roku poczuć 

to oczekiwanie, 
mieć to silne 

niczym nie zmącone 
przeczucie, 

że nasze 
największe marzenia 
nie mogą pozostać 

niespełnione, 
jeśli tylko mocno tkwią 

w naszym sercu " 

Spokojnych i rodzinnych 
Świąt Bożego Narodzenia 

wszelkiej pomyślności 
w NOWYM 2003 ROKU 
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• Pogotowie 
Ratunkowe 
W Wigilię w Słupsku 
pracuje cały zespół le­
karzy - chirurg, aneste­
zjolog, trzech lekarzy 
ogólnych, pielęgniarki i 
zespół w Ustce. Razem 
kilkanaście osób. Przy 
wyborze dyżurnych 
obowiązuje kolejka, ale 
- jak podkreśla kierow­
nik Włodzimierz Rut­
kowski - jest to dżentel­
meńska kolejka. 
- Ci, którzy dawno nie 
mieli świątecznego dy­
żuru sami się zgłaszają, 
zawsze te decyzje są 
dyskutowane. Bez przy­
musu - twierdzi Rut­
kowski. 
• Szkoła Policji 
W słupskiej Szkole Poli­
cji zostaje kilkuset poli­
cjantów Zawsze są to 
słuchacze z najkrótszym 
stażem „uczniowskim". 
Ponadto przez cały 
okres świąteczny pracu­
je służba dyżurna. Wy­
bierani są rotacyjnie. 

.Wolnego nie mają także 
'komendanci - muszą 
być w każdej chwili go­
towi do przyjazdu do 
szkoły. W tym roku w 
Wigilię „pod telefonem" 
będzie komendant Ro­
siak. 
- Wcześniej jednak będę 
na uroczystej kolacji wi­
gilijnej w szkole. Stara­
my się, aby ci, którzy zo­
stają mieli świąteczny 
uroczysty nastrój, nie 
może zabraknąć wiecze­
rzy Ja - oczywiście - w 
niej uczestniczę, dlatego 
godzinę domowej Wigilii 
uzależniamy od mojego 
powrotu ze szkoły -
twierdzi Rosiak. 
• Pogotowie 
Energetyczne 

IW Wigilię od godz. 12 
No 20 będzie dyżurowa­

ła dodatkowa ekipa 
(dwie osoby). Dzięki te­
mu w przypadku awarii 
wszystko będzie szyb­
ciej naprawione. Po 20 
pracuje jedna zmiana. 
Kto pracuje, a nie świę­
tuje wiadomo wcześniej. 
Na dyżur idą ci, którzy 
w poprzednim roku 
mieli wolne, albo ci, któ­
rym bardziej zależy na 
wolnym w Sylwestra. 
Panowie zawsze się ja­
koś dogadują i z tego 
powodu nieporozumień 
nie ma. 
• Policja 
W Wigilię, podobnie jak 
w święta, na ulicach 
Słupska pojawią się do­
datkowe patrole. 
- Nie będę wymieniała 
liczby policjantów, któ­
rzy będą na służbie, ale 
będzie ich więcej niż w 
powszednie dni. To jest 
służba, więc wszyscy je­
steśmy przyzwyczajeni, 
że musimy pracować, 
aby ktoś mógł spokojnie 
odpoczywać - twierdzi 
Emilia Adamiec, rzecz­
nik słupskiej policji. Za­
zwyczaj policjanci usta­
lają między sobą, kto 
będzie patrolował ulice. 
Ci, którzy nie mają wiel­
kich planów niekiedy 
sami się nawet zgłasza­
ją. (ket) 

Samotne święta 

Wigilia 
opuszczonych 

W ubiegłym roku znalazł się sponsor, który ufundował paczki podopiecznym 
schroniska im. Brata Alberta. Jak będzie w tym, dowiemy się w Wigilię. 

więta Bożego Naro­
dzenia to czas rado­
ści, spokoju i pamię­
ci o bliźnich. Prawie 
w każdym domu 

znajdzie się dodatkowe na­
krycie przy stole dla zbłąka­
nego wędrowca. Takich wę­
drowców przyjmą w Słupsku 
również ośrodki na co dzień 
zajmujące się pomocą oso­
bom znajdującym się w trud­
nej sytuacji materialnej oraz 
bezdomnym. W samym mie­
ście pomoc oraz ciepłą stra­
wę w Wigilię Świąt Bożego 
Narodzenia otrzyma ponad 
500 osób. 

- Jak co roku, organizuje­
my uroczyste kolacje i obia­
dy dla naszych podopiecz­
nych - mówi Elżbieta Jac-
niacka, dyrektor Miejskiego 
Ośrodka Pomocy Rodzinie w 
Słupsku. - W każdej naszej 
placówce osoby potrzebujące 
będą mogły zjeść wieczerzę 
wigilijną. W Dziennym Domu 
Pomocy przy ul. Jaracza or­
ganizujemy świąteczny posi­
łek dla ponad 100 osób star­
szych i schorowanych. Rów­
nież przy ul. Jaracza, w sto­
łówce MOPR, przygotowana 
zostanie kolacja dla 300 
osób. 

Właśnie tam osoby bez­
domne, bez środków na wy­
prawienie świąt zjedzą cie­
płą obiadokolację. 

- Będzie taka jak nakazuje 
tradycja, czyli złoży się na 
nią 12 potraw - dodaje Jac-
niacka. - Na pewno nie za­
braknie ryby, barszczu, cia­
sta, pierogów. Na kolejne dni 
świąt zaopatrzymy każdego 

kto przyjdzie w tzw. suchy 
prowiant. 

Podobnie jak w MOPR, 
kolację zjedzą też mieszkań­
cy schroniska dla bezdom­
nych przy ul. Leśnej w Słup­
sku. 

- Świąteczny posiłek zje­
my razem z naszymi pod­
opiecznymi już o godzinie 13 
- informuje Mariusz Kajew-
ski, kierownik schroniska im. 
Brata Alberta. - Na razie ma­
my na „stanie" 51 pensjona­
riuszy. Wszystkie sale są za­
jęte, łóżka stoją nawet na ko­
rytarzu. Jesteśmy jednak 
przygotowani na taki tłok. W 
ubiegłym roku było nas po­
nad 70 osób. W tym roku 
tłok rozładowała nam noc­
legownia na dworcu PKP. 

Bezdomni i osoby ubogie 
prawdopodobnie nie dosta­
ną w tym roku prezentów 
od Świętego Mikołaja. Nie 
ma pieniędzy ani sponso­
rów. 

- W naszym schronisku 
nie ma tradycji obdarowy­
wania się upominkami - do­
daje Kajewski. - W ubie­
głym roku znalazł się spon­
sor, który zafundował pacz­
ki osobom, nad którymi 
sprawujemy opiekę. Jednak 
teraz nikt jeszcze do nas się 
nie zgłosił. Cały czas szuka­
my ludzi dobrego serca. 

Na kolację wigilijną i 
drobny upominek mogą li­
czyć także dzieci z rodzin 
znajdujących się w trudnej 
sytuacji. W Słupsku trzy 
świetlice środowiskowe zor­
ganizują kolację wigilijną 
dla dzieci. 

- Będziemy czekać na naj­
młodszych w świetlicach 
przy ul. Grottgera, Zygmunta 
Augusta i Sienkiewicza - wy­
jaśnia Elżbieta Jacniacka. -
W tym roku mamy znacznie 
lepszą sytuację materialną. 
Otrzymaliśmy dodatkowe 
pieniądze od Urzędu Woje­
wódzkiego, co pozwala na 
wypłatę zasiłków okreso­
wych i nieznaczne podwyż­
szenie celowych. Zebraliśmy 
trochę rzeczy, którymi obda­
rujemy najmłodszych. Reszta 
będzie zależała od sponso­
rów i ich hojności. 

Na paczki mogą liczyć pa­
cjenci z Domu Pomocy Spo­
łecznej w Machowinie. 

- Wszyscy nasi pensjona­
riusze, czyli 115 osób otrzy­
mają paczki ze słodyczami -
zapewnia dyrektor. 

Inaczej jest w Machowin-
ku. Tam upośledzone dzieci 
oczekują na sponsorów, któ­
rzy ufundują im paczki. Wi­
gilii oczekują także skazani 
na samotność w Areszcie 
Śledczym w Słupsku. 

- Jako takiej Wigilii w na­
szej placówce nie będzie -
mówi Zbigniew Obst, dyrek­
tor AŚ w Słupsku. - Kolacje 
wigilijne odbędą się w ce­
lach. Specjalnie w tym dniu 
zwiększamy stawkę żywno­
ściową o 35 gr na osobę. W 
zamian za to aresztanci będą 
mogli zjeść rybę, ciasto, 
barszcz i krokiety. Na pewno 
złożymy im życzenia wraz z 
księdzem kapelanem, a 
przez radiowęzeł będą pusz­
czone kolędy. 

(klotz) 

KARP PO POLSKU 

Zadziw gości 

Szef kuchni w restauracji Cechowa Paweł Fecko nie wyobraża 
sobie wigilijnego stotu bez karpia po polsku w szarym sosie. Po­
trawa wymaga czasu na przygotowanie (około 2,5 godziny), ale 
dla „smakowitego" efektu warto się potrudzić. (ket) 

"i 
Składniki -1 karp, 1 pietruszka, 1 marchewka, 1 por, kawałek selera, 3 cebule, 1 suszony 
borowik, 4 goździki, 1 liść laurowy, po 5 ziaren ziela angielskiego i pieprzu, 1 kromka żyt­
niego chleba, 50 ml piwa, sól. Sos - 600 ml wywaru z karpia, 125 ml czerwonego wina, 
pół cytryny, 1 łyżka mąki, 1 łyżka masła, krew z karpia, 1 łyżka octu, 5 łyżeczek cukru na 
karmel, 50 g rodzynków, 50 g migdałów, sól, cukier 
Przygotowanie - Karpia oczyścić i opłukać. Rozciąć brzuch i spuścić krew do miseczki. Do­
dać ocet i sól. Zachować do sosu. Karpia sprawić, umyć, osolić i odstawić. Pokrojone wa­
rzywa zalać piwem, dodać 50 ml wody, przyprawy i namoczonego borowika. Ugotować 
wywar i przecedzić! Rybę ułożyć w wanience, zalać wywarem, dodać skórkę z cytryny i 
chieb. Zagotować na dużym ogniu, a następnie gotować na małym 30-40 minut. Karpia 
wyjąć na półmisek i skropić kilkoma łyżeczkami wywaru. Odstawić w ciepłe miejsce, a 
pozostały wywar przetrzeć przez sito. 
Przygotować sos - na patelni zrumienić mąkę z masłem, ostudzić, dodać krew z octem i 
rozprowadzić wywarem z ryby. Dodać wino, sól, sok z cytryny, rodzynki oraz zarumieniony 
cukier zalany 1 łyżką wody. Gotować aż sos zgęstnieje. Włożyć sparzone i obrane migdały 
i jeszcze przez chwilę podgrzewać. Gorącym sosem polać karpia na półmisku. 

KRÓL ŁOSOŚ 

Delikatny i wykwintny 

Arkadiusz Miedżwiedzik, szef kuchni w restauracji Zamkowa pole­
ca potrawę, której wszystkie składniki są wigilijne. Łosoś zapieka­
ny po rycersku jest potrawą, którą na domowe święta najczęściej 
zamawiają słupszczanie. (ket) 

Łosoś po rycersku 
Składniki: - Filet z łososia, 30 proc. śmietana, papryka czerwona marynowana, grzyby 
suszone, pieprz, magii, żółty ser, sól, bazylia, mleko, oliwa, mąka, pietruszka zielona. 
Przygotowanie - Łososia podzielić na porcje, dodać sól pieprz oraz skropić sokiem z 
cytryny. Grzyby wcześniej w mleku zamoczone, ugotować, potem pokroić je w paski. 
W małym garnku zagotować śmietanę, dodać grzyby i paprykę. Doprawić solą, pie­
przem i magii. Rybę, posypaną mąką usmażyć na oliwie, następnie przełożyć do żaro­
odpornego naczynia i zalać gorącym sosem. Posypać serem i na 10 min włożyć do 
rozgrzanego (200 st.) piekarnika. Po wyjęciu z piekarnika posypać - pokrojonymi no­
życzkami - pietruszką i bazylią. Podajemy w naczyniu żaroodpornym. 

REKLAMA 

„Aby Święta Bożego Narodzenia 
byty Bliskością i Spokojem 

a Nowy Rok - Dobrym Czasem" 
[K.I.Gałczyński] 
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SKLEP DLA PANA 

SLIIPSK ul.Mostnika 3 SŁUPSK, ul. Niedziałkowskiego 5 

Swoim dotychczasowym i przyszłym 
Klientom 
życzymy 

Wesołych Świąt Bożego Narodzenia 
i wszelkiej pomyślności 

na nadchodzący rok 

Słupskgrudzień 2002 r. 

Wesołych Świąt 
Święta Bożego Narodzenia 

to czas nadziei, niezłomnego przywoływania 

najpiękniejszych wzruszeń, 

budzenia uczuć sympatii zrozumienia i radości. 

Niech właśnie taki nastrój przyniesie 
niepowtarzalną wiarę 
w spełnienie najskrytszych pragnień, 

Z okazji Narodzenia Pańskiego 

i nadchodzącego Nowego 2003 Roku 

zdrowia, pomyślności oraz spełnienia marzeń 

życzy 
Przewodniczący 9 

Zarządu Regionu Słupskiego 
Stanisław Szukała 

NSZZ PsnJ 
UiIWBlLcr 

PRZEDSIĘBIORSTWO 
ZAOPATRZENIA MATERIAŁOWEGO 

ENERGETYKI SŁUPSK Sp. z o.o. 
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TEL. ( 0-59 ) 841 68 00, FAX (0-59) 841 68 02 
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NASZA SONDA 

Mieszkańców Stupska zapy­
taliśmy, jaka suma pienię­
dzy wystarczyłaby na urzą­
dzenie wymarzonych świąt. 

)70 
- • _i 
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Paweł Trojanek -
programista 

- Chciałbym mieć pół miliona 
złotych. Gdybym miał te pienią­
dze, to zaprosiłbym wszystkich 
znajomych do ciepłych krajów. 
Popłynęlibyśmy statkiem, wtedy 

święta byłyby nieco dłuższe. 
Wspólnie wygrzalibyśmy się w 
tych krajach, ponieważ w Pol­
sce, w okresie świąt, jest bar­

dzo zimno. 

•
Andrzej Osak 

działacz sportowy 
- Na spędzenie świąt w gronie 
rodzinnym starczyłoby mi dwa 
i pół tysiąca złotych. Prezenty 

zrobiłbym na życzenie, czyli ta­
kie, jakie każdy chciałby do­
stać. Gdybym miał naprawdę 
dużo pieniędzy, to zorganizo­

wałbym święta dla dzieci z do­
mu dziecka. Zabrałbym je na 

jakieś mistrzostwa, jeżeli odby­
wałyby się w tym czasie. 

Edyta Pietrzycka 
^na wychowawczym 
0lardzo lubię sprawiać lu­
dziom radość. Wolę dawać niż 
brać. Gdybym miała dużo pie­
niędzy, zrobiłabym wszystkim 
bliskim superprezenty. Jeżeli 

chodzi o formę spędzenia 
świąt, pozostałabym wierna 
naszym, polskim tradycjom. 

Maria Machalska 
emerytka 

- Marzy mi się spędzić święta 
w Zakopanem. Jest tam mnó­
stwo atrakcji. Mogłabym jeź­

dzić na nartach, podziwiać kra­
jobraz górski, a na rozgrzewkę 
wypić tradycyjne wino grzane. 

Ewa Szerszenowicz 
emerytka 

- Chciałabym móc przeznaczyć 
na ten cel pięć tysięcy złotych. 

Kupiłabym praktyczne i drogie 
prezenty dla swoich bliskich. 
Mój syn zażyczył sobie ele­

gancki wizytownik, który kosz­
tuje niemało. 

Dziennik Słupski/Ustecki 
VI 

Jaka choinka: zielono w święta 

Zapach lasu 
wolennicy tradycyj­
nych, pachnących 
drzewek już od 
dwóch tygodni mo­
gą przebierać wśród 

młodych świerków, sosen i 
coraz modniejszych świer­
ków szlachetnych i jodeł 
kaukaskich. Te ostatnie mają 
piękne grube igły, gęsto roz­
łożone gałęzie i wydzielają 
bardzo intensywny aromat. 
Świeżość i trwałość zacho­
wują nawet do miesiąca 
dłużej niż zwykłe drzewko. 
Natomiast osoby nieprze-
padające za opadającymi 
igłami, mogą zastąpić je 
sztucznymi, które 
można kupić w więk­
szości sklepów ze 
świątecznymi artyku­
łami. 

Piękne świeże, „ży­
we" choinki sprze­
dawane są w wielu 
punktach Słupska. 
Za świerk zwy­
czajny, mierzący 
do trzech me­
trów zapłaci­
my około 20 
złotych, wyż­
sze kosztują 
o 10 zł więcej 
Na dwume­
trową jodłę 
k a u k a s k ą  
trzeba wydać około 

100 zł - w zależności od wy­
sokości i od tego jak bujne są 
jej gałązki. Na choinkowe za­

kupy może­
my udać się 

* & 
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Ogrodniczego „Ogródek" 
przy ulicy Wileńskiej, na tar­
gowisko przy ulicy Tuwima. 
Tam choinki sprzedawane są 
na metry - jeden kosztuje 10 
zł. Punkty sprzedaży bożo­
narodzeniowych drzewek 
znajdują się również na tere­
nie jarmarku świątecznego, 
na placu przy hipermarke­
tach Real i Kaufland, pomię­
dzy centrum handlowym 
„Wokulski" i „Panorama", 
przy ul. Marii Konopnickiej, 
przy Wolności oraz na rogu 
ulic Wolności i Kopernika. 

W wymarzoną choinkę 
można się również zaopa­
trzyć bezpośrednio w lesie. 

Wystarczy odwiedzić naj­
bliższe leśnictwo. 

- Leśniczowie przezna­
czają do sprzedaży od kil­

kudziesięciu do kilkuset 
sztuk choinek rocznie -
informuje nadleśniczy 

Tadeusz Wentowski z 
nadleśnictwa Warci-
no. - Przy leśnic-
twach, za niewielką 
cenę można wy­
brać sobie drzewko 
takie jak nam się 

podoba. 
(aleksa) 

Niepowtarzalny nastrój świąt 

Święta w domu 
i wokół domu 

by świąteczny, dobry 
humor trwał jak naj­
dłużej postarajmy się, 

aby nasz dom wyglądał przy­
tulnie i nastrojowo. Pomogą 
nam w tym sklepy z „101 
drobiazgami" oraz świątecz­
ne stragany. Znajdziemy tam 
ozdoby w bogatym asorty­
mencie. Będzie coś do posta­
wienia, powieszenia, przy­
klejenia i przyozdobienia. 
Popularne kiedyś na zacho­
dzie i w Stanach Zjednoczo­
nych świąteczne ozdoby na 
okna, drzwi, ściany czy pó­
łeczki od kilku lat zagościły 
także w polskich domach. Do 
zagranicznych dekoracji do­
łączyły nasze, rodzime, czę­
sto regionalne. Warto więc 
robiąc świąteczne zakupy 
zaopatrzyć się także w takie 
elementy, które sprawią, że 
nasze mieszkanie nabierze 
bożonarodzeniowego cha­
rakteru. 

Świeczki w różnych 
kształtach, zapachach i kolo­
rach umilą każdą kolację czy 
uroczysty obiad we dwoje. 
Modne w tym sezonie są 
świeczki pływające, np. w wa­
zie -wypełnionej wodą. Aniołki 
i amorki, ręcznie robione z 
masy solnej lub gliniane, ma­
lowane pastelami i brokatem 
ustroją każde domostwo. 
Można je powiesić na ścianie. 

I 

Światełka można zawiesić nie tylko na choince, ale i na 
oknach, drzwiach czy drzewku przed domem. Fot.APR-SAS 

w oknie czy na choince. Posta­
wione pomiędzy potrawami 
nadadzą również niepowta­
rzalny klimat wigilijnej zasta­
wie. Z zachodniej Europy 
przyszła do Polski moda na 
dekorowanie drzwi wejścio­
wych i okien. Dlatego powo­
dzeniem cieszą się wszelkiego 

rodzaju złocone i srebrzone 
wieńce świerkowe, witające 
gości. Kiedy zapadnie noc, w 
oknach zamigoczą błyszczące 
stroiki z lampkami i wiszące 
ozdoby ze szkła. A w ogrodach 
„zapłoną" setkami światełek 
piękne choinki. 

(aleksa) 

NIELUDZKIM GŁOSEM 

Nie porzucaj i nie rozmnażaj 
Z Piotrem Krobanem, kie-
równikiem Schroniska dla 
Zwierząt w Stupsku roz­
mawia Marcin Kamiński 
- O czym mówią zwierzęta w 
noc Wigilii Bożego Narodze­
nia? 
- Ooo... Zwierzęta mówią 
bardzo dużo i tak na 
prawdę nie tylko 
w Wigilię. Mówią 
nam codziennie 
wiele rzeczy. Jednak w Wigilię mo­
żemy usłyszeć przede wszystkim, że 
chciałyby mieć lepszego właściciela, 
który będzie ich żywił, szczepił i 
opiekował się nimi tak jak należy. Ta 
kie żale, niestety, słychać cały czas. 
Nie tylko u nas w schronisku. 
Ostatnio zwierzęta mówią jednak 
coś nowego: Nie porzucaj i nie rozmnażaj. Jeżeli tylko możemy, 
to nie dopuszczajmy do tego, aby zwierzęta niepotrzebnie nam 
się rozmnażały. Jeżeli już nasza suka będzie miała młode, to nie 
porzucajmy takich zwierząt. Wczoraj mieliśmy interwencję. W 
jednej wsi oszczeniła się suka. Właściciel wyrzucił wszystkie 
szczeniaki na dwór. 
- Święta, podobnie jak letni urlop, niosą ze sobą pewnie niebez­
pieczeństwa dla zwierząt. Co można zrobić, aby oszczędzić na­
szym zwierzakom stresu i chorób? 
- Niestety, zbliża się Sylwester i jak co roku tej nocy będą strze­
lać petardy. Pamiętajmy, że nasze zwierzęta nie są odporne na 
stres i strach. Chorują i czują tak samo jak ludzie. Kiedy wybu­
chają race, zwierzęta boją się i mogą doznać wielkiego urazu 
psychicznego. Lepiej - jeżeli mamy taką możliwość - schować 
zwierzęta poza miastem, gdzie nie będą się bały. Jeśli jest to 
możliwe, to należy dać, oczywiście w konsultacji z weteryna­
rzem, naszemu pupilowi jakieś środki uspokajające, włożyć watę 
do uszu i zamknąć w ciemnym i głuchym pomieszczeniu bez 
okien. Najlepiej w łazience. 
- Hałas to jedno. Najczęstszym grzechem świątecznym jest prze­
karmianie zwierząt. 
- Należy pamiętać, aby nie ulec świątecznej atmosferze i nie kar­
mić zwierząt bez potrzeby. Mogą to okupić bólem kiszek, nie-
strawnościami i w efekcie wizytą u lekarza. Jak już mówiłem, 
zwierzęta cierpią na takie same choroby jak ludzie. 

ŚWIĘTA Z KALORIAMI 

Degustować, smakować 
Ze specjalistą chorób we­
wnętrznych i medycyny ro­
dzinnej Danielem Siedliń-
skim rozmawia Katarzyna 
Kwiatek 
- Święta to czas obfitości. 
Zgodnie z tradycją, na 
stole musi być kilkana­
ście potraw, a nam 
się tradno oprzeć. 
Możemy sobie po­
zwolić na wielkie je­
dzenie? 
- Jeśli chcemy być 
zdrowi to nie. Z proble­
mem otyłości walczymy 
od lat. Mamy 10 tys. pa­
cjentów i połowa z nich ma problemy z utrzymaniem wagi ciała. 
Mimo ciężkiej sytuacji materialnej wielu rodzin, nadal tyjemy, a 
to szybko się przyczynia do chorób cywilizacyjnych. Problem tkwi 
w tym, że nie potrafimy liczyć kalorii. I dotyczy to zarówno pa­
cjentów, jak i, o zgrozo, lekarzy. Wychodzimy z założenia że 12 
potraw musimy zjeść. Warto nauczyć się tylko degustować, sma­
kować. Wówczas będziemy lepiej się czuli i będziemy zdrowsi, a 
święta nie stracą, jeśli tłuste pieczyste zastąpimy rybami i białym 
mięsem. 
- Nie wszyscy się do tego zastosują. Jeśli już się za bardzo obje­
dliśmy, to co? 
- To ratunku szukajmy w Biblii. Poważnie, jest tam napisane, że 
żołnierze żydowscy po posiłku nie mogli siedzieć ani leżeć, tylko 
musieli stać. Po Wigilia i świątecznych specjałach konieczny jest 
długi, rekreacyjny spacer. I to nie do McDonaldsa. 
- A jeśli nie mamy siły iść na spacer, co wówczas? 
- Na wigilijnych stołach jest staropolski napój - kompot z suszu. 
Bez tego nie wyobrażam sobie świąt. Napój ten ma wiele wap­
nia i jest bardzo zdrowy. Reguluje procesy trawienne, dobrze 
wpływa na przemianę materii. Nasi pradziadowie wiedzieli co 
robią. 
- Niektórzy twierdzą, że na trawienie dobrze wpływa alkohol... 
- Bzdura. Każde usprawiedliwienie picia alkoholu jest dla niektó­
rych dobre. Alkohol to puste kalorie. Organizm najpierw je spala, 
a reszta zostaje zgromadzona w postaci tłuszczu. Serce nie daje 
nam znaków ostrzegawczych... Znam tylko jeden przypadek, kie­
dy alkohol dobrze działa. Jeśli ktoś zje mięso, w którym są cysty 
włośnią to duża dawka alkoholu może je częściowo uśmiercić. 
- To dotyczy dorosłych, a co z dziećmi, których niekiedy nie da 
się upilnować przed olbrzymią dawką słodyczy? 
- To od nas zależy co wkładamy do paczek. Nie muszą to być 
słodycze. Jeśli dzieci się przejedzą, to należy zabrać je na spacer, 
a potem ograniczyć jedzenie. Naprawdę, jeśli chcemy być zdrowi 
to jedzmy połowę tego na ile mamy ochotę. To znana od lat 
prawda. Już św. Augustyn powiedział, że „Człowiek, który się 
obżera, kopie sobie dół własnymi zębami". Pamiętajmy o tym. 
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NASZ PLEBISCYT 

Wybieramy 
najlepszego nauczyciela 
Kończymy już plebiscyt na najlepszego nauczy­
ciela powiatu słupskiego. Dzisiaj prezentujemy 
ostatni ranking. Najczęściej w uzasadnieniach pi­
szecie Państwo, że wybrani przez was nauczyciele 
są świetnymi wychowawcami i pedagogami, a 
uczeń zawsze zostanie prze nich wysłuchany i 
otrzyma odpowiednią pomoc. Listę zwycięzców 
opublikujemy 3 stycznia 2003 r. 
Raz w tygodniu w „Dzienniku Słupskim" i „Dzien­
niku Usteckim" zamieszczaliśmy kupon konkur­
sowy, na którym głosowali Państwo na wybranego 
przez siebie nauczyciela. Wystarczyło wypełnić 
kupon i dostarczyć go do naszej redakcji, znajdu­
jącej się w Słupsku przy ulicy Filmowej 3e. Kupo­
ny konkursowe przyjmujemy jeszcze dzisiaj do 
godziny 16 w naszej słupskiej redakcji. 
Spośród nadesłanych kuponów wyłonionych zo­
stanie 10 czytelników, którzy w najciekawszy spo­
sób uzasadnili swój wybór. Dla zwycięzców prze­
widujemy ciekawe nagrody, a najlepsi nauczyciele 
zostaną zaprezentowani na łamach naszej gazety. 

Ranking 
1. Bożena Petrykowska SP nr 1 w Ustce -168 kuponów 
2. Łucja Kostuchowska SP w Łupawie -156 kuponów 
3. Irena Regent SP w Gogolewie -96 kuponów 
4. Edyta Buschmann SP tupawa - 72 kupony 
5. Agnieszka Kubiak SP Jezierzyce - 45 kuponów 
6. Anna Podlipna SP Motarzyno - 22 kupony 

KUPON 
Nauczycie! powiatu 

Imię i nazwisko nauczyciela oraz nazwa szkoły 
w której pracuje 

Uzasadnienie 

Imię i nazwisko 

Adres 

Zgadzam się na przetwarzanie oraz publikację moich danych 
osobowych zawartych na niniejszym kuponie zgodnie z usta­
wą o ochronie danych osobowych z dnia 29.08.1997 r. 

Podpis 

—•—•—•— — 

__ 

Największym problemem mojej okolicy jest: 

Imię i nazwisko głosującego: 

Adres i telefon: 

Wspólna 
akcja. 

s! t Diiennik 
Bałtycki i 

PZU ZYCIE SA 

Wyrażam zgodę 
na przetwarzanie 

moich danych osobowych 

przez organizatora 
konkursu na cele 
z nim związane. 

podpis 

Wiatrowo. Dużo wody upłynie, zanim studnię naprawią 

Już XI raz przyłączymy się do WOŚP 

Zagramy w Gryfii 

Kupon konkursowy 

Bezpieczne Pomorze 
Głosuję na najlepszego dzielnicowego: 

Imię i nazwisko: :... 

Adres komisariatu: 

Wiatrowo. Mała 
miejscowość w 
gminie Dam­
nica. Nazwa 
wsi odpowiada 

realiom: wiatr hula po asfal­
towej drodze, która kończy 
się tuż za wsią i prowadzi do­
nikąd. Kiedyś były tutaj 
chlewnie z tysiącem świń, 
zabytkowy pałacyk z 1851 
roku. Dziś nie ma nic. Gospo­
darstwo wydzierżawił Ho­
lender. Mieszkańcom jednak 
to nie przeszkadza. Prze­
szkadza im za to zepsuta 
studnia. Od połowy listopada 
nie mają wody. Żeby się 
umyć i ugotować posiłek 20 
g^lzin musi czekać na przy-
Bid strażaków, którzy z 
Damnicy beczkowozem do­
wożą im wodę. Gdy kilka ty­
godni temu uszkodzony zo­
stał wodociąg - zapchał się 
filtr oczyszczający wodę pły­
nącą do studni, nikt począt­
kowo tego nie zgłosił do gmi­

ny. Ludzie męczyli się i klęli, 
myśleli, że awaria zostanie 
szybko naprawiona. Tygo­
dnie mijały a wody nadal nie 
ma: 

- Nie ma jak ugotować 
obiadu - mówi mieszkanka 
Wiatrowa. - Nie możemy na­
wet prania zrobić. Teraz jest 
już lepiej. Raz dziennie stra­
żacy dowożą nam wodę 
beczkowozami z Damnicy. 
Mamy nadzieję, że woda bę­
dzie przed świętami. 

Czy tak będzie - nie wia­
domo. Wójt gminy Damnica 
zapewnia, że studnia zosta­
nie wkrótce naprawiona. 

- Na Wigilię ludzie będą 
mieli wodę - twierdzi Grze­
gorz Jaworski, wójt gminy 
Damnica. - Niestety, to nie 
nasza wina, że zabrakło wo­
dy. Zawinił filtr i tzw. nurek, 
który zepsuł się i rozsypał. 
Znajduje się on na głęboko­
ści 46 m. Na razie zeszliśmy 
na głębokość 24 m. Zostało 

nam jeszcze 22. Prace idą 
szybko. Niedługo je zakoń­
czymy. 

Mieszkańcy wsi nie po­
dzielają optymizmu wójta: 

- Już dwa tygodnie kopią 
dziurę w ziemi i końca nie 
widać - mówi starszy męż­
czyzna. - Jak długo można 
żyć bez wody. Pierzemy po 
dwie lub trzy rzeczy, bo wię­
cej nie jesteśmy w stanie. 

Prognoz wójta nie podzie­
lają także strażacy. 

- Już od dwóch tygodni tak 
wozimy wodę beczkowozami 
- mówi Józef Lickiewicz, za­
stępca komendanta PSP w 
Słupsku. - Prawdopodobnie 
pojeździmy do Wiatrowa 
jeszcze przynajmniej do 
końca roku. 

Tadeusz Iwanik, inspektor 
ds. ochrony środowiska 
Urzędu Gminy w Damnicy 
zapewnia, że awaria zostanie 
na pewno usunięta. Na to, 
aby w przyszłości nie doszło 

do podobnych sytuacji też 
znalazł się sposób. 

- W tym roku chcieliśmy 
podłączyć Wiatrowo do inne­
go wodociągu, który zaopa­
trywał w wodę sąsiednią 
miejscowość - Święcichowo -
dodaje Tadeusz Iwanik. - Nie 
udało nam się to z powodu 
braku środków, mieliśmy je 
dostać z funduszu SAPARD. 
Takie przyłącze będzie jed­
nak możliwe w przyszłym 
roku. Mamy tę inwestycję 
wpisaną w budżet. 

Inspektorowi wtóruje wójt 
Jaworski. 

- Takie studnie w naszej 
gminie likwidujemy - zapew­
nia wójt. - Jeśli chodzi o Wia­
trowo, to mamy już pełną do­
kumentację. Inwestycja bę­
dzie kosztowała ponad 200 
tys zł i za pół roku zaczniemy 
prace przyłączeniowe do no­
wego wodociągu. 

(klotz) 

. 77 tys. zł zebrano w 
"'Ą Słupsku podczas do­

tychczasowych dziesię­
ciu finałów Wielkiej Orkiestry 
Świątecznej Pomocy. W nie­
dzielę, 12 stycznia, orkiestra 
zagra w Słupsku po raz jede­
nasty Już teraz trwają inten­
sywne przygotowania do tej 
imprezy. 

- Tym razem będziemy 
zbierać pieniądze na zakup 
sprzętu medycznego dla od­
działów niemowlęcych i naj­
młodszych dzieci - informuje 
szef sztabu organizacynego 
Anna Maćkowiak, dyrektor 
MCK. - Wolontariusze chętni 
do wzięcia udziału w kweście 
zgłaszali się do piątku 13 
grudnia. 

Każdy upoważniony kwe­
stujący będzie w dniu finału 
wyposażony w identyfikator i 
puszkę. Wszyscy będą poru­
szać się w wyznaczonych re­
jonach, co uniemożliwi nacią­
gaczom i oszustom podszywa­
nie się pod nich. Oprócz kwe­
sty prowadzone będą aukcje 
cennych przedmiotów, m.in. 
tortów i chleba przekazanych 
przez Cech Rzemiosł Różnych 
oraz lalki od Teatru Lalki Tę­
cza. 

- Główne „uderzenie" akcji 
przeprowadzone będzie na 
hali Gryfia - mówi Grzegorz 
Szczepłocki, przedstawiciel 
MCK. - Szczegóły są opraco­
wywane. Do finału dołączą się 
Bracia Wiatru i Stowarzysze­
nie Kapel Folklorystycznych. 

PZU ŻYCIE SA 

Dziennil 
Bałtycki 
Dziennik 

Święta bez wody 

'race w Wiatrowie idą pełną parą. Czy pracownicy zdążą przed świętami - nie wiadomo. 

r-T Stupsk od orkiestry 

- Po południu część imprez 
odbywać się będzie również 
na placu przed ratuszem, koło 
choinki. Chcemy również zor­
ganizować występ gwiazdy O 
godzinie 20 tradycyjnie wypu­
ścimy światełko do nieba. 

Na wszystko potrzebne są 
jednak pieniądze, dlatego or­

ganizatorzy liczą na wsparcie 
i pomoc sponsorów. Patrona­
tem imprezę objął prezydent 
miasta Maciej Kobyliński, na­
tomiast honorowym szefem 
miejskiego sztabu WOŚP zo­
stał wiceprezydent Ryszard 
Kwiatkowski. 

(aleksa) 

2 szt. kardiomonitorów 
wiertarka do kości 
piła do gipsu 
rentgen przewoźny 
diatermia 
stół operacyjny ortopedyczny 
4 szt. łóżek ortopedycznych 
2 szt. inkubatorów 
pompy infuzyjne 
monitor 
analizator gazów 
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Zeczbe na Góde 
Dzysó na Góde móme żeczbe dló Waji 
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Żebe do Waji przeszfo królów - nie dwiich - Je 

trzech. 
Ób całi rok niech szczesce to warz i 

A dobri Bóg milotą darzi. 
u \ ,,u V , i Ł > l 

Niech badą z tech. co sa chce pamiatac. 
Tómk Fópk 

Nowo kaszebskó kólada 
Żegnój świat całi 

niku leżisz, mój drodżi Boże, 
Pózerósz na świat decht pierszi rdz. 
Przeswół Ce Ójc, be ledzeze górze 
Znikwic, a w deszach sóc dobro zós. 

Ref. Żegnój tej Boże rączką świat całi 
Błogosław szczero, ach Panie mój, 
Przeżegnój wse i miasta widzałe, 
Niech w serca łedzy łask płenie zdrój. 

Ten świat pokraczny, a równak bełny, 
Prosy Ce: Sprawi, bes chwata Swim 
n-"~" ł złosce, 

riełnć, i «•>' i ' 

no nad złim. 

Ref. Żegnój tej Boże 
rączką świat całi 
Błogosław szczero, 
ach Panie mój, 
Przeżegnój wse i 
miasta widzałe, 
Niech w serca łedzy 
łask płenie zdrój. 

Stówl* 
zos - znowu 
znikwic - unicestwić 
szczero - szczodrze 
wielne - liczne 
widzałć - okazałe, wyniosłe 
pokraczny - cherlawy, po­
gubiony 
chwat - siła 

Ż€ttflOj Nwiat cati 
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Gódóme po kaszebskii XIII 
Uczba 6 
W jednym ze swójech snóżich wierztów Jan Trepczik 
napisół: „Pójme w przódk z kaszebizną". Dzysó może 
rzec, że to bełe słowa, co wechódałe nómni wierteł 
wieku w przódk. Wnenczas sa weszezerzele z naszi 
snóżi mówe - jak pisół Francyszk Sadzecczi, dzys jesz 
też nie wszetce mają póznóne wórtnota ti mówe, rod­
ny kulturowósce i całego etosu kaszebstwa. Chóc tak 
wiele sa gódó, że je to wióldże dechówć bógactwó, z 
chternym w Europie bądzeme etnicznym karna ó baro 
kłór jawernoce - tożsamósce. Taczich tam cenią. Czło­
wiek, co znaje ód dzecka dwie mowie, wechówuje sa 
w dwiich kiilturowóscach mó jakbe dwie desze. Tej 
pójme wprzódk z kaszebizną na rozmajiti sposób, a 
czas pókóże jakó droga je nółepszó. 

Jida... 
Jida... do szkołę, czede gastó dóka 
do kiińca mego nosa leno sygóm zdroka. 
Jida... z bracyną hałac bulew kosz 
centnar z wiksza wóżi- gwesno piósk w nim je. 
Jida... na półnie, mema dówno woła 
z głodu bem półknął kónia, chóc i woła. 
Jida... so pograć z drecha w nożną bala 
ta brómka tako mółó- nijak dzys nie trafia. 
Jida... na łąka, słechac śpiew skowronka 
leża so na trówie, pija kówka ze zbónka. 
Jida... jesz dałi musza piechti dżąc 
jedna, dregó szpera coróz barżi spiącó. 
Jida... z ti reze dzysó nick nie wedó! 
Wa biójta! Wama sa wanoga przedó! 
Słowa i muzyka: Tomasz Fopke 

NORDAt 
Pismiono Kaszebsczi Zemi 

Dziennik 
Bałtycki mg NORDA 

Pismiono Kaszebsczi Zemi 
Wokół świąt Bożego Narodzenia 

Chceta wa przejąć 
gwiózdka? 

rudniej dziś zna­
leźć czas na re­
fleksję, skupienie 
i głębokie prze­
życie bożonaro­
d z e n i o w y c h  
świąt. Rzadziej 

młodzi są chętni do pracy 
przy gwiazdkowych przebie­
rańcach. 

Jerzy Walkusz z Hopowa, 
który w tym roku wyruszy z 
przebierańcami po raz pięć­
dziesiąty ósmy; mówi: 

- Ludzie stają się wygodni. 
Wolą wpatrywać się całymi 
dniami w marnej jakości pro­
gramy telewizyjne, niż wziąć 
udział we wspólnym kultywo­
waniu i tworzeniu kultury Po­
za tym przebierańcy mogliby 
nieco pobrudzić dywany lub 
wykładziny dlatego nie chcą 
wpuszczać ich do mieszkań, 
co zupełnie kłóci się z istotą 
zwyczaju. 
Gwiazdkowi 
kolędnicy 

Wciąż bardzo żywa jest tra­
dycja odwiedzania domów 
przez przebierańców, zwa­
nych najczęściej gwiazdką 
lub, na północy Kaszub, 
paneszką. Kolędnicy ci przy­
chodzą w Wigilię. Na przedzie 
idzie policjant, który pyta go­
spodarzy „chceta wa przejąć 
gwiózdka?". Po otrzymaniu 
zgody cała grupa wchodzi do 
domu. Wśród przebierańców 
jest kozioł, który goni dziew­
częta, bocian je obszczypuje, 
kominiarz wymiata sadzę i 
smaruje nią domowników, 
koń rży i tańczy. Jest też Cygan 
prowadzący groźnego niedź­
wiedzia, strech i baba czyli 

dziadowie, muzykant i główna 
postać zwana gwiózdką. Wy­
stępom towarzyszy śmiech, 
pisk, krzyki i ogólny harmider. 
Gwiżdże 

Nieco inną formacją prze­
bierańców są gwiżdże, którzy 
wędrują aż do święta Trzech 
Króli. Wyglądem zewnętrz­
nym niewiele się różnią, nato­
miast ich występom towarzy­
szą śpiewy i recytacje wierszy 
o narodzeniu Chrystusa. 
Zwyczaj ten ugruntował się, a 
nawet świetnie się rozwija, 
dzięki znakomitym przeglą­
dom, organizowanym od kil­
kunastu lat w Sierakowicach. 
Przez to uaktywnili się także 
twórcy Co roku powstają no­
we utwory literackie, oparte o 
wydarzenia sprzed dwóch ty­
sięcy lat. 

Na kanwie kilku takich 
tekstów, gwiżdży co roku 
przygotowuje także nauczy­
cielka z Banina, Grażyna By-
chowska. W występie biorą 
udział szkolne dzieci. Więk­
szość z nich tańczy w zespole 
Kaszebscze Nótczi. W ostat­
nich latach wieś bardzo się 
rozbudowuje. Wielu nowych 
mieszkańców po raz pierwszy 
styka się z kaszubską kulturą. 

- Kilka lat temu zdarzyło 
nam się pominąć jedno nowe 
obejście. Wiedziałam, że go­
spodarze nie są Kaszubami. 
Myślałam, że pewnie nie inte­
resowałoby ich to przedsta­
wienie. Tymczasem oni sami 
wyszli do nas, zaprosili do 
środka. Przyjęli nas wspania­
le - mówi Grażyna Bychow-
ska. 

Czas bożonarodzeniowych 
świąt kojarzy nam się także z 

Przebierańcy z Banina odwiedzają kaszubskie domy. 
Fot. Eugeniusz Pryczkowski 

przyjmowaniem i - co waż­
niejsze - dawaniem prezen­
tów Związane jest to z prze­
miłym spędzanem czasu w 
gronie rodzinnym. Dobrze 
jest, gdy tego czasu nie zakłó­
ca telewizor 

- Przóde ledze nie zdrzele 
po nórtach. To je baro lecho 
- mówi Władysława Gołąbek, 
sędziwa mieszkanka gminy 
Szemud. 

Cichnie 
rodzinny śpiew 

To zjawisko powoduje nie­
korzystne zmiany w między­

ludzkich relacjach. Dawniej 
domownicy rozmawiali z sobą 
patrząc sobie nawzajem w 
oczy. Teraz linie percepcji 
wzrokowej biegną równolegle 
względem siebie. Ten fakt w 
zastraszającym tempie 
piera piękny polski i kasl^ 
ski zwyczaj śpiewania kolęd 
przy choince. Zwyczaj ten 
podtrzymują także trzej kró­
lowie, zwani też herodami, 
którzy na Kaszubach chodzą 
od domu do domu w czasie 
między Bożym Narodzeniem i 
świętem Trzech Króli. 

Eugeniusz Pryczkowski 

Rozmowa z wiceprezydenta Gduńska Szczepóna Lewną 

Kaszebscze wechówanie pómógó 

Dodatek kaszubski do „Dziennika Bałtyc­
kiego", 80-894 Gdańsk. Targ Drzewny 
9/11, tel. 3003-380. Redaktor prowadzący: 
Eugeniusz Pryczkowski. 

asta je wiera 
p i e r s z i m  
dzejórza Zrze­

szenie, chteren óstół wice­
prezydenta Gduńska? 

- Podług tego, co jó pa-
miatóm to jo. Żebe chtos z 
naczelnech władz Zrzesze­
ni© beł też w nóweższich 
władzach Gduńska, to za 
móji pamiace sa nie 
zdarzeło. 

- Jacze są Waste korzenie 
i czede zaczałe sa związczi z 
Gduńska? 

- Jem urodzony i do czasu 
zakuńczenió sztudiów jó 
mieszkół w Łączińszczi 
Hece, w gminie Chmielno. 
Mieszkół jem nad jezorama 
reduńszczima i z tim terena 
jem związóny do dzys, chóc 
ód skiińczenió sztudiów, to 

je ód 1969 rokit, mieszkom 
we Gduńskit i tuwó robią. 

- Co bądze ósoblewie 
nóleżało do Waste obowiąz­
ków? 

Prezydent Paweł 
Adamowicz chiba iiznół, że 
jem robócy, bó dół mie 
gospodarka komunalną. To 
je dzel uwóżóny za nótrud-
nieszi i nóbarżi kłopótlewi z 
westrzód spraw, jaczima 
władze Gduńska muszą sa 
zając. 

- Cze przegotowanie re­
gionalne, ale tóż wechówa­
nie kaszebscze, może tuwó 
pomóc? 

- Móga gadać blós za se, 
że w mój im przepódkii to 
gwes pomogło. To przenace-
nie ód mółegó do robotę, ale 
też wechówanie w 
póczecym ódpówiedzal-

nosce za to, co robią, że 
kóżdim uprawnieniom 
muszi ódpówiódac 
óbówiązk i kóżde rozerwa­
nie tech dwiich rzeczi 
chiitczi cze późni zrodzy 
leche skiitczi, przeczeniło sa 
do tego, że jakós so w tim 
żecym radża. 

- Kaszebą je też rektor 
Uniwersytetu Gduńsczegó i 
przednik Województwa 
Pómórsczegó. Jacze można 
wecygnąc wniosczi. Na co 
weleją mieszkance naszego 
województwa? 

- W Zrzeszenim jem ód 
1966 roku. Ju tede me 
przejale za jedno z 
wóżnieszich zadaniów Zrze-
szenió przerechtowanie 
ledzy do robotę w samorzą­
dach. To beło cos nad czim 
me derch meslele i robile w 

V 

Fot. archiwum 

latach setmedzesątech i 
ósmedzesątech. Meszla, że 
tero to przenószi brzód. Po 
prówdze z regów Zrzeszenió 
wechódzy baro wiele ledzy, 
chterny chcą cos zrobić dló 
jinszich i to na rozmajitech 
szczeblach samórządowech, 
zaczinając ód gminę na 
województwie kiińcząc. 

Elżbieta Pryczkowska 



www.naszemiasto.pl 
serwis informacji lokalnych Sport Dzieni 

Dziennik Stupski, Ustecki SŁawno 

piątek 
20 grudnia 2002 r. 

W SKRÓCIE 

A klasa 

Tabela po rundzie jesiennej. 
Grupa I 

1. Granit Kończewo 11 23 29:16 
2. Sokół Kułeszewo 11 20 25:14 
3. Skotawia D.K 11 20 22:17 
4. Stal Jezierzyce 11 19 33:18 
5. Szansa Siemianice 11 17 29:28 
6. Ikar Redzikowo 11 16 18:18 
7. Diament Trzebielino 11 14 18:24 
8. Barton Barcino 11 14 21:23 
9. Dąb Kusowo 11 13 26:38 

10. Swe Pol Link 11 11 23:27 
11. Gryf 95 II Słupsk 11 10 22:25 

12. Echo Biesowice 11 5 18:36 
Grupa II 

1. Chrobry Charbrowo 11 26 33:19 
2. Rowokół Smołdzino 11 23 28:16 
3. Błękitni Główczyce 11 20 23:16 
4. Polonez Bobrowniki 11 19 22:20 
5. Leśnik Cewice 11 18 20:15 
6. Orkan/Seeger Cecenowo 11 17 20:14 
7. Skotawa Budowo 11 15 27:26 
8. ZS Damnica 11 13 23:21 
9. Pomorze Potęgowo 11 12 15:18 

10. Zenit Redkowice 11 11 25:31 
11. Iskra Gogolewo 11 8 19:30 
12. Piast Wrzeście 11 4 13:42 
Grupa III 

1. GKS Kołczygłowy 11 29 32:15 
2. Myśliwiec Tuchomie 11 25 36:20 
3. Granit Koczała 11 17 35:26 
4. Iskra Dretyń 11 17 23:24 
5. Koral Dębnica 11 16 32:27 
6. Kurier/Grom Nakla 11 15 23:22 
7. Sokół Wyczechy 11 15 29:31 
8. Arkonia Pomysk Wielki 11 15 18:27 
9. Drzewiarz Rzeczenica 11 13 23:28 

10. Stegna Parchowo 11 11 25:30 
11. GTS Czarna Dąbrówka 11 11 20:25 
12. Juve Uniechów 11 5 22:43 

W pierwszej kolejce 23 marca w rundzie wiosennej 
zmierzą się. 
Grupa I - Barton Barcino - Swe Pol Link Bruskowo 
Wielkie, Szansa Siemianice - Sokół Kułeszewo, 
Granit Kończewo - Dąb Kusowo, Stal Jezierzyce -
Skotawia Dębnica Kaszubska, Gryf 95 Słupsk II -
Diament Trzebielino, Echo Biesowice - Ikar Redzi-
kowo. 
II grapa - Błękitni Główczyce - Polonez Bobrowni­
ki, Pomorze Potęgowo - Iskra Gogolewo, Skotawa 
Budowo - Rowokół Smołdzino, Orkan/Seeger Cece-
nowo - Zenit Redkowice, Chrobry Charbrowo - Le­
śnik Cewice, ZS Damnica - Piast Wrzeście. 
Grapa HI - Granit Koczała - Juve Uniechów, Stegna 
Parchowo - Myśliwiec Tuchomie, GKS Kołczygłowy 
- Iskra Dretyń, Sokół Wyczechy - GTS Czarna Dą­
brówka, Drzewiarz Rzeczenica - Arkonia Pomysk 
Wielki, Kurier/Grom Nakla - Koral Dębnica. 

B klasa 
Tabela po rundzie jesiennej " 

Grupa 1 
1. Sokół /Jantar Szczypkowice 7 14 33:8 
2. Sokół Kczewo 7 14 22:10 
3. Czarni 2001 7 13 20:7 
4. Dom-Star Domaradz 7 12 20:12 
5. Krokusy Stowięcino 7 11 20:17 
6. Tuka Wodnica 7 7 11:15 
7. Victoria Wrząca 7 6 7:15 
8. Błękitni/Salus Bierkowo 7 0 3:48 

Grupa II 
Tabela 
1. Magie Niezabyszewo 7 20 30:8 
2. Inter Świerzenko 7 13 13:11 
3. Smoki Podole Małe 7 12 16:10 
4. Słupia Kwakowo 7 11 16:14 
5. Zawisza Borzytuchom 7 10 9:16 
6. Wiraż Kruszyna 7 7 7:17 
7. Zorza Słosinko 7 3 8:15 
8. WKS Nożyno 7 2 8:16 

W pierwszej kolejce 13 kwietnia rundy wiosennej 
zmierzą się. 
Grupa I - Błękitni/Salus Bierkowo - Tuka Wodnica, 
Sokół/Jantar Szczypkowice - Czarni 2001 Słupsk, 
Dom-Star Domaradz - Krokusy Stbwięcino, Sokół 
Kczewo - Victoria Wrząca. 
Grupa II - Inter Świerzenko - WKS Nożyno, Zawi­
sza Borzytuchom - Słupia Kwakowo, Zorza Slosinko 
- Smoki Podole Małe, Wiraż Kruszyna - Magie Nie-
zabyszewo. 

(res) 

Piłka nożna. Podsumowanie B klasy 

Magie już wie 

m a i 

Jeszcze na wiosnę Błękitni/Salus Bierkowo grali w A-klasie. 

w rundzie je­
siennej w kla­
sie B rozegra­
no 56 spotkań, 
co niektóre z 

nich na papierze, bo parę 
meczów zakończyło się wal­
kowerem. Ten wirus dotknął 
szczególnie grupę pierwszą. 
Z różnych powodów zespoły 
oddawały pole bez walki. 
Niektóre z powodów finan­
sowych, inne ze względu na 
absolutną inercję organiza­
cyjną. Szkoda, bo przecież 
futbol powinien dawać ra­
dość i przyjemność - wszyst­
kim, i kopiącym i oglądają­
cym. Okazuje się, że - jak w 
wielu przypadkach na słup­
skich boiskach, tak jednak 
nie jest. 

W grupie pierwszej 
strzelono w ciągu jesieni 135 
goli, co daje zupełnie niezłą 
przeciętną na jeden mecz -
4.8 bramek. Rekordowa pod 
tym względem była szósta 
kolejka, w której Błękitni/Sa­
lus Bierkowo przegrali na 
własnym boisku z Soko­
łem/Jantarem Szczypkowice 
1:17. Osiem drużyn tej grupy 
zdobyło wtedy 26 goli, co jest 
rekordowym wynikiem. Jed­
nak nie osiągnęły by tego 
gdyby nie słabość Błękit­
nych/ Salus Bierkowo. W 
drugiej grupie drużyny zdo­
były 104 bramki, przeciętna 
na jedno spotkanie wynosi 
3.7 gola. Rekordowa pod tym 
względem była czwarta ko­
lejka - wtedy napastnicy 20 
razy znajdowali drogę do 
siatki. 

•Największe rozczarowa­
nie. Postawa spadkowicza 
Błękitnych/Salus Bierkowo. 
Zespół niedawno jeszcze 
grający w A klasie i mający 
ambicje walki o awans, oka­
zał się być zupełnie nieprzy­
stającym do innych drużyn. 
Nie zdobył ani jednego 
punktu, a w międzyczasie w 

trzech przypadkach oddawał 
punkty walkowerem. Już w 
pierwszej kolejce nie dotarł 
do Wodnicy na mecz z Tuka­
nem. Potem w czwartym ter­
minie bierkowianie w trak­
cie meczu z Krokusami ulegli 
zdekompletowaniu. W ostat­
niej kolejce nie stawili się na 
mecz. Jeżeli dodamy do tego 
także wycofanie z rozgrywek 
Słupskiej Klasy Okręgowej 
juniorów obu drużyn Błękit­
nych/Salus Bierkowo to bę­
dziemy mieć obraz „czarnej 
rozpaczy" w tej 
miejscowości. Znamienne 
jest to, że gdy Błękitni lądują 
na najniższym miejscu, Łu­
kasz Więckowski wychowa­
nek tego klubu debiutuje w 
barwach IV ligowego Gryfa 
95 Słupsk. A więc jeśli się 
chce to można, a z tego co 
mówią trenerzy słupskiego 
zespołu przy ciągłej pracy i 
woli walki Więckowski może 
być doskonałym zawodni­
kiem uzupełniającym linie 
obronne Gryfa 95. A na nad­
miar dobrych defensorów w 
Słupsku nigdy nie narzeka­
no. 

Paradoksalnie Błękitni i 
na wiosnę nie muszą się sta­
rać, wszak już niżej spaść nie 
można. 

•Rewelacja rozgrywek. 
Jest nim lider grupy II, Magie 
Niezabyszewo. Tylko raz 
stracił punkty remisując na 
boisku trzeciej drużyny w ta­
beli Smoków Podole, 4:4. Po­
za tą stratą odniesioną w 
przedostatniej kolejce rundy, 
Magie kroczył od zwycięstwa 
do zwycięstwa. I tylko w jed­
nym z meczów musiał się za­
dowolić strzeleniem tylko 
trzech goli. W pozostałych 
napastnicy Magica nie 
oszczędzali rywali, aplikując 
im po 4-6 bramek. Przewaga 
jaką sobie Magie wypracował 
i fakt, że drugi w tabeli Inter 
Świerzenko podejmować bę­

dzie zespół z Niezabyszewa 
dopiero w ostatniej kolejce 
pozwala na daleko idące 
wnioski. Już teraz możemy 
powitać Magica w A-klasie. 
Tym bardzie, że i druga run­
da poprzedniego sezonu -
czyli wiosna 2002 w wykona­
niu piłkarzy obecnego lidera 
była podobna. Same zwycię­
stwa. 

•Niespodzianka. Bardzo 
dobra postawa beniaminka 
tego poziomu Słupi Kwako­
wo. Jak na nuworysza przy­
stało Słupia rozpycha się w 
towarzystwie ligowców w 
grupie II, bez szacunku dla 
bardziej doświadczonych 
drużyn. Trzy zwycięstwa w 
trzech pierwszych grach i 
dopiero porażka na swoim 
terenie z silnymi Smokami 
2:3, zatrzymała dobrą passę. 
Skutecznie, bo od tego mo­
mentu Słupia już nie potrafi­
ła rozstrzygnąć meczu na 
swoją korzyść. Mimo to i tak 
zasługuje na pochwałę. 

•Znak zapytania. To, że 
recesja dopadła takie kluby 
jak Fiorentina czy nawet La-
zio czy FC Kaiserslautern 
wiedzą wszyscy. Dlatego nie 
ma się co dziwić klubom z 
tak niskich lig, że ledwo wią­
żą koniec z końcem. Np. - pi­
saliśmy już o tym - Yictoria 
Wrząca oddała dwa mecze 
wyjazdowe walkowerem, bo 
nie było jej stać na opłacenie 
przejazdów. Chwała więc in­
nym drużynom, że jakoś so­
bie radzą i potrafią związać 
koniec z końcem. Jak długo? 

W grupie pierwszej aż 
trzy drużyny usadowiły 
się na szczycie tabeli i będą 
rywalizować o awans do kla'-
sy A. Stawka w tej grupie jest 
tak wyrównana, że nawet 
czwarty i piąty zespół w ta­
beli jest w stanie zakończyć 
wiosnę na pierwszym miej­
scu. Oby sprzyjało to sporto­
wej rywalizacji. (res) 

Kursy 
na trenera 
Podokręg Słupski Pomorskiego 
Związku Piłki Nożnej nadal 
przyjmuje zgłoszenia osób 
chcących uczestniczyć w kur­
sach na instruktora i trenera 
piłki nożnej. Jedynym wymo­
giem merytorycznym jest 
udokumentowane posiadanie 
średniego wykształcenia. Za­
pisy zostaną zakończone gdy 
na kurs zgłoszonych będzie 
20 kandydatów. Jak na razie 
wstępne zainteresowanie 
zgłosiło już ponad 15 osób, 
w podokręgu czekają na 
zgłoszenia kolejnych. Zajęcia 
instruktorskie liczą 150 go­
dzin teorii i 180 godzin prak­
tycznych. Kierownikiem jest 
dr Wiesław Wika, pracownik 
Akademii Wychowania Fi­
zycznego w Gdańsku. Wykła­
dowcami na ostatnim byli 
m.in. Edward Budziwojski, 
Jacek Dziubiński, Tadeusz 
Wanat, Tomasz Kępski. 
Podobne zajęcia ogłaszano 
latem, ale nie zgłosiła się do­
stateczna liczba kandydatów. 
Z tego powodu zrezygnowa­
no także z przeprowadzenia 
kursów na stopień animato­
ra. Zgłoszenia osób chętnych, 
które chcą się zapisać, do 
Podokręgu Słupskiego Po­
morskiego Związku Piłki 
Nożnej: 8422-806. 

sędziego 
Kolegium Sędziowskie przy 
Pomorskim Związku Piłki 
Nożnej prowadzi także nabór 
na kursy sędziowskie. Gdy 
zgłosi się 15 kandydatów 
rozpocznie się szkolenie kan­
dydatów. W tym wypadku na 
początkowym etapie nie ma 
żadnego kryterium. Ważne, 
aby kandydat miał wcześniej 
styczność z piłką nożną, lubił 
tą dyscyplinę, ale niekoniecz­
nie musi być piłkarzem. Nie 
ma wymogów co do wy­
kształcenia. Te pojawiają się 
potem, na kolejnych stop­
niach kariery, gdy np. w grę 
wchodzi awans do IV ligi. 
Nie jest istotny wiek chociaż 
przyjmowane są raczej osoby 
do 35 roku życia. Starsze nie 
mają już także szans na prze­
skoczenie etapu B klasy. Kon­
takt do biura PS PZPN : 
8422-806. 

(res) 
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Le Shell Wilson - center Czarnych 

Chciałbym zostać dłużej 
Z le Shell Wilsonem 
centrem Czarnych 

Stupsk, rozmawia Rafa! 
Szymański 

- Grasz w Słupsku od 
września. Pochodzisz z Ame­
ryki - ojczyzyny koszykówki. 
Jak oceniasz publiczność w 
Gryfii. 

- To dobra widownia, po­
trafiąca zrozumieć widowi­
sko, sama je przecież tworzy. 
W Szczecinie gdzie grałem 
wcześniej mało osób przy­
chodziło na mecze. W War­
szawie już więcej, ale to nie 
to samo co teraz w Słupsku. 
Oprawa, cheerleaderki, to 
robi wrażenie i dodaje me­
czowi coś co powoduje, że 
chce się walczyć do końca. 

- W Europie grasz z prze­
rwami od 1997 roku. I 
upodobałeś sobie Polskę, 
tylko raz decydując się na 
wyjazd do Niemiec. 

- Miałem kilka propozycji 
kontraktów z Hiszpanii, 
Portugalii, Francji, ale mój 
agent sugerował żebym za 
pierwszym razem trafił do 
Polski i to będzie dobre roz­
wiązanie. Potem pojechałem 
do Bayernu 04 Leverkusen, 
po nich wróciłem do Stanów. 
Przyszedł jednak czas, że 
potrzebowała mnie Legia 
Warszawa. Wsiadłem w sa­
molot i znów byłem w wa­
szym kraju. Teraz Słupsk. 
Chyba dobrze się czuję w 
Polsce. Mam taka mental­
ność, że chętnie był zostawał 
jak najdłużej w jednym 
miejscu. Jeżeli z biznesem 
jest wszystko ok., to na­
prawdę nie ciągnie mnie ni­

gdzie indziej. A, jednak co 
roku jestem w innym klubie. 
Wbrew temu co lubię... Tak 
już jest w koszykówce. 

- W międzyczasie prze­
chodziłeś ponowne testy w 
Szczecinie w ostatnim sezo­
nie występów w PKK, w 
ekstraklasie. Przerwałeś je 
jednak ze względu na kło­
poty rodzinne. 

- Rodzina jest dla mnie 
ważniejsza niż koszykówka, 
a wtedy przeżywała poważ­
ne kłopoty. Postanowiłem 
wrócić. Początkowo tylko na 
tydzień, ale przedłużyło się 
na rok.... 

- Jak na polską ligę, masz 
bardzo dobre warunki fi­
zyczne. Czy nie sądzisz, że 
ciągłe zmiany klubów i po­
dróże spowodują, że nigdy 
nie będziesz w stanie uzy­
skać wyrównanej i stabilnej 
formy? 

- Fakt, nie jest to dobre. 
Zmieniając miejsca pobytu, 
muszę na nowo poznawać 
ludzi, nowe drużyny, przy­
zwyczajać się do warunków. 
A zespół potrzebuje zgrania 
i często sam się denerwuję, 
że wszystko muszę zaczynać 
od nowa. Jednak forma to w 
dużej mierze praca całego 
zespołu nie tylko jednego 
centra. Ja jestem od zbiera­
nia piłek i jakoś mi to "wy­
chodzi. Na tyle, że chcecie 
mnie zatrudniać w polskiej 
lidze. Jeżeli zespół gra źle, 
jeśli nie potrafi sobie pora­
dzić to ja sam nic temu nie 
zaradzę. A jeżeli będą mi 
podawać, jeśli będą mnie 
widzieć pod koszem to 

wszystko będzie w miarę 
dobrze. 

- Jak z twoim kolanem? 
Czy przebyta kontuzja i ma­
ła operacja nie spowoduje 
pewnych urazów i odru­
chów obronnych podczas 
meczu? Nie sprawi, że bę­
dziesz się mniej angażował 
w grę? 

- Nie sądzę. Raz już po 
operacji w trakcie meczu 
ktoś mnie uderzył w to kola­
no. Trochę pobolało, ale jest 
ok. Mogę normalnie walczyć 
pod koszem i zbierać piłki. 

- Wielu zawodników z 
Ameryki mówi, że gdyby nie 
koszykówka mogliby bardzo 
źle skończyć swoje życie. 
Jak to wyglądało w twoim 
wypadku? 

- Nie aż tak tragicznie, ale 
rzeczywiście większą część 
młodości spędziłem na ulicy. 
Robiłem wiele dziwnych 
rzeczy, takich których na 
pewno już dzisiaj bym nie 
zrobił. Mama miała ze mną 
trochę kłopotów. Trafiłem do 
koszykówki dopiero gdy 
miałem 15 lat. W Ameryce 
zaczyna się mając 5-6 lat. W 
moim wypadku to było bar­
dzo późno, ale właśnie dla­
tego, że zajmowałem się 
czymś innym... Nawet nie 
próbuję myśleć co by było ze 
mną gdyby nie koszykówka. 

- Kiedyś jednak przesta­
niesz byś koszykarzem. 
Zdobywając z Uniwersyte­
tem Arkansas mistrzostwo 
NCAA, zdobyłeś jednak tak­
że wykształcenie. Kim jesteś 
z zawodu? 

Wilson w ataku na kosz Anwilu Włocławek. 

- Specjalistą od komuni­
kacji i edukacji. Mogę orga­
nizować castingi dla telewi­
zji, mogę komentować mecz 
dla NBA. Całe życie nie bę­
dę grał. Chciałbym się kie­
dyś ożenić, założyć rodzinę, 
ustabilizować się. Ten zawód 
trochę mi w tym pomoże. 

(res) 

Wizytówka 
Le Shell Wilson urodził się w 1975 roku. W 1996/97 roku zdobył mistrzo­
stwo NCAA z Uniwersytetem Arkansas. 1997/98 PKK Szczecin. 98/99 i 
99/2000 - Bayer 04 Leverkusen. 2000/2001 Florida Sea Dragons (USBL -
USA), we wrześniu 2000 przymierzany ponownie do PKK Szczecin, ale 
zrezygnował z testów ze względów rodzinnych. 2001 Roanoke (NBDL-
USA). Wiosna 2002 Legia Warszawa, od 2002 w Czarnych Słupsk Center. 
216 cm, 115 kg. 

ZATRUDNI? 

POWAŻNA firma poszukuje osób 

odważnych i komunikatywnych. 

Dużo wymagamy, wysoko wyna-

gadzamy, 0-692-524-558 

PRACOWAŁEŚ w Niemczech, 

Holandii, Austrii, odbierz podatek 

najtaniej! Najskuteczniej! 

058/301-82-63 

PRACOWAŁEŚ w Niemczech, 

Holandii, Austrii, odbierz podatek 

najtaniej! Najskuteczniej! 

058/301-82-63 

SZUKAM PRACY 

GERMANISTA emeryt, nauczy­

ciel niemieckiego, poszukuje pra­

cy w hotelu lub prywatnie, 

058/672-49-35 

KAFELKARZ, szpachlarz, ma-

larz- ptyty gipsowe, ocieplanie 

budynków, uczciwie, solidnie, 

0503/95-38-90 

MAGISTER Filologii Polskiej 
udziela korepetycji i przepisuje 
prace wraz z przeprowadzeniem 
korekty, tel. 0607/058-532 

MASAŻYSTA z doświadczeniem 

w kręgarstwie i refleksoterapii, 

0503-372-528 

PERKUSISTA poszukuje pracy 
w zespole, tel. 0602/802-460 

SPAWACZ elektryczny i w osło­

nie C02, ślusarz, staż 24 lata. 

059/810-93-16 

SPECJALISTA ds windykacji, do­

świadczenie referencyjne. 0-608-

122-900 

TECHNIK ekonomista podejmie 

pracę w handlu, poligrafii lub in­

ną. 0-505-736-217 

TECHNIK ekonomista praca 

w handlu, poligrafii lub inna. 0-

505-736-217 

RENCISTA 48- letni, prawo jaz­

dy, jako dozorca, parkingowy, in­

ne, (058)672-93-19 

STUDENT IV roku turystyki, an­

gielski, komputer, „B" komunika­

tywny, uczciwy, Stupsk. 0-609-

441-206 

ŚREDNIE archiwum, komputer, 

III grupa, sumienna 059/844-09-

95 

AUTO M0T0 

AUDI 80 1,6 82r„ niebieski, H, 

AFx2, R, dwudrzwowy. 0-609-

100-496 

CITROEN Xsara, poj. 1,9, diesel, 

1998 r., wiśniowy metalik, stan 

idealny, tel. 0602/802-460 

FIAT 125p, 1975 r., na chodzie, 

blacharka kompletna, silnik po 

kapitalnym remoncie, na części 

lub w catości, 500 zt, (0503)95-

38-90 

FIAT 125p, niebieski, stan dobry, 

po tunningu, cena 700 zt do 

uzgodnienia, 0-502-866-076 

FIAT Seicento 1,1 Van, dwuletni, 

ciężarowy. 059/810-42-69, 0-

600-285-881 

FIAT Seicento 1,1 Van dwuletni 

ciężarowy. 059/810-42-69, 0-

600-285-881 

FIAT Tipo 1,6 benz. 94 r„ 11500 

zt, lub zamiana na tańszy. 

059/847-51-88 

FORD Escort combi 1,4 GHIA 

98/99. 0-502-909-952 

FORD Escort Combi 1,4 GHIA 

98/99 0-502-909-952 

FORD Escort combi 1,4 GHIA 

98/99 r„ 0-502-909-952 

FORD Mondeo Kombi 1,6 ,1996 

rok rok, 0-59/86-26-382, 0-604-

528-371 

FSO 125, 1500,88 r., 750 zt, tel. 

Gdańsk (058)305-33-25, do 

15.00, (0502)194-283 

MAZDA 323 1,5 89r., 107000 km, 

5 biegów, 6700 zt, czerwona, 

059/843-64-47 

MERCEDES 190 E 91 r„ 16500 

zt. 059/845-32-64 

MERCEDES beczka 2000, 1980 

r., benz./gaz, ciemna zieleń, 4600 

zt, do uzgodnienia, (0503)95-38-

90 

OPEL Kadett, 1994 r., 1.6, benz., 

metalik, lustera i zderzaki w kolo­

rze nadwozia, AA, S, R, 5 - drzwi, 

cena 7.900 zt, do uzgodnienia, 

Chojnice, tel. 0504/796-101 lub 

052/398-18-01 

OPEL Kadett, cena 7.800 do 

uzgodnienia, 1991 r., 1,6, benz., 

srebrny metalik, lusterka i zderza­

ki w kolorze nadwozia, 5 - drzwi, 

AA, S, R, Chojnice, tel. 0504/796-

101 lub 052/398-18-01 

OPEL Kadett, poj. 13,0 HC, 1983 

r., 5 - drzwi, hak, szyberdach, ce­

na 2.300 zt, Chojnice, tel. 

0504/623-255 

OPEL Vectra, 1.8, benz., 1990 r., 

platynowy metalik, wyposażony, 

zdabany, pełna dokumentacja, 

cena 11.500 zt, Chojnice, tel. 

052/397-80-76 

OPEL Vectra, poj. 1,8, 1990 r., 

zadbany, wyposażony, petna do­

kumentacja, sprzedam lub zamie­

nię na Opla Astrę, tel. 052/397-

80-76 

OPEL Vectra, poj. 1,8, 1990 r., 

zadbany, wyposażony, petna do­

kumentacja, sprzedam lub zamie­

nię na Opla Astrę, tel. 052/397-

80-76 

OPEL Vectra B, 1,616 V, 1996 r., 

140 tys. km, 27 500 zt, inst. gazo­

wa, AS, BS, CZ, EL, ES, I, R, 

ABS, srebrny metalik, (0503)01-

97-27 

PEUGEOT 205 1,9 d, 1991 rok, 

3-drzwiowy, czerwony, cena 

7000 zt, 0-602-869-102 

PEUGEOT 206, 1,9 D, 2001 r, 

btękitny metalik, 5 - drzwi, bogate 

wyposażenie, tel. 0602/802-460. 

PEUGEOT 405, 1,6 benzyna -

gaz, czarny, 1989 rok, zadbany, 

konserwowany, cena do uzgod­

nienia, 0-605-855-637 

POLONEZ, 89 r„ na chodzie, 

stan dobry, w catości lub na czę­

ści, 059/832-28-86 

POLONEZ Truck, 1,6 benzyna, 

rok produkcji 1992, tel. 058/563-

03-30 w godz. 7.00-15.00 

POLONEZ Truck, 93 r., 5-osobo-

wy, po remoncie, benz./gaz, 832-

37-40 

SILNIK Fiat Ducato 2,5 TDI, stan 

bdb, 0-602-872-569 lub 0-692-

519-320 

SKODA Favorit 91 r„ 73000 km 

hak, bagażnik, 5000 zt. 059/814-

58-24 

VW Golf I, 1,4' benzyna, cena 

1600 zt, 0.-59/86-31-037 

VW III, 1995 r, 1,9 TD, 5 drzwi, 

srebrny metalik, 20500 zt, 

058/684-32-92, 0601-160-439 

VW Passat Combi 21,95 r., biaty, 

dużo dodatków, 23000 zt, 

059/842-82-44 

A! Gotówka osobowe do 

30.000,- 552-48-88 

BRYCZKĘ sprzedam, (059)821 -

87-64 

CHIP do TDI, CDI itp., oraz do 

dostawczych, nowy, tel. 

0609/200-497 

CZĘŚCI do Opla: silnik, skrzynia 

biegów, zbiornik, oś tylnia, 0605-

274-595 

KOŁA używane 650/20 Robur. 

059/842-02-80 

MAGNETYZER, zmniejszenie 

zużycia paliwa o 13%, wzrost dy­

namiki 5%, nowy, tel. 0609/200-

797 

MZETZ 150,1988 r„ cena 400 zt, 

tel. 052/554-27-93 

SKRZYNIA biegów 4, VW Golf, 

diesel 16, cena 450 zt, tel. 

0504/623-255 

I000- powypadkowe, rozbi­

te, (058)556-96-25, 0604-

846-202 

!00- auta powypadkowe 

0604-235-892 

rozbite 

0607-515-770 

!00 auta powypadkowe 

0604-412-810 

A! Osobowe, gotówka natych­

miast 058/554-20-22 

DAEWOO, Renault, Fiat, Skoda, 

Peugeot lub inny, 058/56-139-14, 

0602/31-28-73 

FIAT Punto, Brava, Siena, Se­

icento lub inny, 058/56-139-14, 

0505/037-647 

MERCEDES 124 combi od 90 r., 

do 28000 zt. 059/842-82-44 

OPEL Astra, Corsa, Vectra, VW 

lub inny, 0606/385-862, 058/56-

139-14 

RENAULT 19, Megane, Clio lub 

inne, tel. 0505/037-647, 058/56-

139-14 

GOTÓWKA zachodnie od 

1990, 0606/753-410 

POWYPADKOWE, uszkodzone, 

zachodnie, 671-59-62, 0601/800-

490 

SILNIK 1.8 TD- Mitsubishi, 

0501/029-201 

AUTOWYNAJEM Zastępcze- Re­

fundacja z OC, 058/552-75-22, 

0601/651-672 

KOŁA zimowe 5.60-1 S, w opo­

nach: szpilki metalowe, (058)672-

66-22 

PRZYCZEPA D-4h-A, 1000 zt, 

sprzedam, 059/833-43-29 

NIERUCHOMOŚCI 

CHOJNICE, mieszkanie 71,5 

m kw. 4 pok., III p., balkon duży 

loggia, 70 000 zt, własnościowe, 

(052)397-42-43 

CHOJNICE - dziatka 700 m kw, 

tel. 0608/472-206 

CHOJNICE - dziatka na Osiedlu 

Leśnym, 700 m kw, tel. 052/397-

33-28 

CHOJNICE - mieszkanie 3 - po­

kojowe, 60 m k/w IV piętro, pry ul. 

Książąt Pomorskich, tel. 

0604/812-436 

CHOJNICE - mieszkanie 3 - po­

kojowe, na os. 700 - lecia, tel. 

052/397-63-86 

CHOJNICE - obrzeże miatsa, 1 

ha z podziałem na 5 dziatek bud. 

- rzemieśniczych, pilnie sprze­

dam, tel. 0601/836-320 

CHOJNICE - pilnie sprzedam 

mieszkanie własnościowe, 60 

m kw, IV piętro, przy ul. Jana 

Pawta II, tel. 0502/601-272 

CHOJNICE - tanio sprzedam 

mieszkanie przy ul. Jana Pawta 

II, 60 m kw, IV piętro, tel. 

0502/601-272 

GDYNIA Kamienna Góra, II/III p., 

57,4 m kw., parkiet, łazienka 

i WC oddzielnie, jasne, słonecz­

ne, duży strych, piwnica, 150 tys. 

zt, (058)620-89-07 po 20,00 

GDYNIA Suchy Dwór, działki bu­

dowlane, (058)678-69-17 

GOŚCICINO k. Wejherowa-

dziatka budowlana, tanio, 0691 -

796-397 

GRABNO k. Ustki, dziatki budow­

lane sprzedam, 059/814-64-46 

JERZWAŁD pojezierze itawskie 

dom na wsi 175 m kw. nowy, ca­

łoroczny, działka 7100 m kw. 

z dostępem do jeziora tel. 

0608/090-434. 

KOBYLNICA k.Stupska 5 ha 

piękne miejsce. 059/842-09-78, 

0-691-380-270 

KOBYLNICA k.Stupska 5 ha 

piękne miejsce. 059/842-09-78, 

0-691-380-270 

LĘBORK ,ieszkanie 57 

m kw, cena 48000 zt, 0-502-

969-465 

LĘBORK centrum, lokal 70 m kw, 

0-59/86-23-041 

LĘBORK dom ul.Harcerzy 2e, pil­

nie, 0-608-411-749 

LĘBORK dom w stanie surowym, 

otwartym 180 m kw, dziatka 970 

m kw, pełne uzbrojenie, 0-59/86-

22-738 

LĘBORK dziatka budowlana 

w pasażu handlowym ul.Olimpij-

czyków, pilnie, 0-602-709-471 

LĘBORK garaż przy ul.Orlińskie-

go, 0-59/86-31-041 

LĘBORK garaż ul.Warszawska, 

0-59/86-23-674 

LĘBORK garaż własnościowy 22 

m kw, ul.Komuny Paryskiej, 0-

59/86-23-420 po 18.00 

LĘBORK mieszkanie 2 pokoje, 

50 m kw, nowy blok, blisko cen­

trum, okna PCV, 0-59/86-22-442 

LĘBORK mieszkanie 3 pokojowe, 

60 m kw, IV piętro, okna PCV, 

opomiarowane , cena 55000 zł, 

0-59/86-24-698 

LĘBORK mieszkanie 4 pokoje, 

I piętro, cena 85000 zt, 0-59/86-

26-008 

LĘBORK mieszkanie 66 m kw, 

okna PCV, II piętro, 0-59/86-23-

485 

LĘBORK mieszkanie 67 m kw, 2 

pokoje, 0-59/86-25-891 

LĘBORK mieszkanie IV piętro, 

72 m kw, parter, balkon, 0-59/86-

31-928 

LĘBORK mieszkanie własnościo­

we, bezczynszowe, 50 m kw 

z garażem, cena 35000 zt, 0-501 -

642-410 

LĘBORK mieszkanie własnościo­

we 43 m kw, 2 pokoje, II piętro, 

umeblowane, ogrzewanie elek­

tryczne, niski czynsz,miejsce na 

garaż, cena 49000 zt do uzgod­

nienia, 0049/30-32-57-426 wie­

czorem 

LĘBORK mieszkanie wiasnościo-

wo-spółdzielcze, 60 m kw, lii pię­

tro, 0-59/86-22-155 

LĘBORK okolice, dziatka budow­

lana, tanio, 0-604-403-692 

LĘBORK sklep 60 m kw, targowi­

sko miejskie, 0-59/86-23-420 po 

18.00 

LĘBORK sklep narożny 12 m kw, 

targowisko miejskie, 0-59/86-23-

420 po 18.00 

LĘBORK ul.Czołgistów, garaż, 0-

604-204-921, 0-59/86-33-556 

LUBKOWO- budowlana, 1923 m, 

80 m od jeziora, uzbrojona, 0600-

216-103, (058)672-93-08 
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NOWA Wieś Lęborska, dom 270 

m kw z garażem,do wykończenia 

tylko elewacja, działka 2000 

m kw, cena 1000 zl/m kw, możli­

wa zamiana na mieszkanie 2-3 

pokojowe z dopłatą, 0-693-390-

654 

NOWA Wieś Lęborska działki bu­

dowlane - prąd, woda, 0-606-

474-115 

NOWOGRÓDEK posiadłość 

agroturystyczna, www.nowogro-

dek.prv.pl. 0-503-659-789 

NOWOGRÓDEK rancho w lesie, 

www.nowogrodek.prv.pl 0-503-

659-789 

PAŁUBICE k. Sierakowic dziatki 

budowlane nad jeziorem, blisko 

lasu 058/681-92-55. 

Rytel - dom, 110 m kw, b. ład­

nie położony na skraju lasu, 

dużo dębowych wykończeń, 

stan b. dobry, ciepły, wodo­

ciąg, tel., CO, kominet we. 

i zewn., doskonały do za­

mieszkania całorocznego 

i letniskowego, cena 120.000 

zt, tel. 052/398-53-14 lub 

0601/859-646 

SĘPÓLNO Krajeńskie, 72 m kw., 

wt. hipoteczna, l/l p., telefon, piw­

nica, wodomierze, niski czynsz, 

dobra lokalizacja, sprzedam lub 

zamienię na Gdynię z dopłatą, 65 

000 zt, (058)620-89-07 po 20.00 

SIERAKOWICE okolice dziatki 

gospodarczo-budowlane różne 

wielkości 10 zt/mkw 058/681 -92-

55 . 

SKARSZEWY, dom 116 m kw., 

działka 601 m kw. Zdecydowanie 

sprzedam, 058/588-04-04 

Jflk|OGARD Gd., dom w stanie 

^^pym, na działce 957 m kw. 

możliwość powiększenia dziatki 

do 2400 m kw., 0602/300-689, 

058/561-20-14 po 20.00 

STAROGARD Gd.- 3 km od mia­

sta, nowy dom, 150 m kw., obok 

. las, staw, jeziora. Działka 3200 

m kw. 170.000 zt, 058/56-16-851 

STAROGARD Gd.- centrum, 

Dom Handlowy „Vincent" odnaj-

mie boksy na parterze i I piętrze, 

058/775-03-00 

SZYNWAŁD 11 dom 90 m kw. 

pomieszczenia gospodacze 420 

m kw. nowe; 19.68 ha gruntu rol­

nego 

WEJHEROWO (ul. św. Jana)- no­

wa, słoneczna kawalerka, 29 m, 

(058)672-19-88 po 20.00 

WEJHEROWO- kawalerka, bal­

kon, 27 m, atrakcyjna, nowe 

okna, niski czynsz, (058)672-28-

77 

J

IEROWO- komfortowe 180 

I96, salon- 50 m, raty, 

00 zt, (058)672-00-68 

WEJHEROWO- mieszkanie 3-

pokojowe, 53 m, II p., zadbane, 

0605-463-578 

BORY Tucholskie - duża działka 

letniskowa (13.600 m kw), tel. 

0600/972-983 

CHATY- domy z bali 089/622-68-

45 www.wasco.pl 

DZIAŁKA 30 arów, nad jeziorem, 

1200 m od morza, Kopań gm. 

Darłowo, 094/314-18-39 

LĘBORK dom, może być do re­

montu, 0-605-554-175 

LĘBORK dom nowy, 0-6 

321-745 

LĘBORK okolice działka 

budowlana, 0-604-403-692 

CHOJNICE - zamienię mieszka­

nie spółdzielcze - lokatorskie, 60 

m kw, 3 - pokoje, na mniejsze 

w Chojnicach, tel. 052/397-95-30 

lub 0606/403-760 

CHOJNICE - zamienię mieszka­

nie spółdzielczo - własnościowe, 

60 m kw, IV piętro, na stre bu­

downictwo, tel. 0502/601-272 

GDYNIA- okazja! Budynki maga­

zynowe, produkcyjne, biurowo-

mieszkalne, 4.500m, 350.000,-

0601/20-33-79 

GOŚCICINO- odnajmę mieszka­

nie 1- pokojowe, 350 zt + kaucja, 

opłaty, 0501-834-316 

LĘBORK, 3-pokojowe mieszka­

nie do wynajęcia, (059)862-58-

09, (0604)85-42-16 

LĘBORK centrum, mieszkanie 53 

m kw do wynajęcia, 0-502-329-

055 

LĘBORK centrum lokal 50 m kw 

do wynajęcia, 0-59/86-25-697 

LĘBORK kawalerka 24 m kw do 

wynajęcia, 0-59/86-26-857, 0-

607-488-021 

LĘBORK mieszkanie 4 pokoje, 

76 m kw, i piętro, komfortowe, 

własnościowe zamienię na dwa 

mniejsze lub kawalerkę z dopłatą, 

0-604-907-269 po 19.00 

LĘBORK pokój do wynajęcia 

osobie samotnej z możliwością 

korzystenia z kuchni i łazienki, 0-

59/86-26-560 po 15.00 

LĘBORK ul.Kossaka pomiesz­

czenie 60 m kw na sklep, biuro, 

inne do wynajęcia, 0-604-403-

692 

LĘBORK zamienię 2 pokoje, 

kuchnia, łazienka, przedpokój, 

własnościowe na kwaterunkowe, 

0-59/86-28-739 

LĘBORK zamienię mieszkanie 

lub dwa mieszkania na domek, 0-

59/86-21-606 

LĘBORK zamienię mieszkanie 

lub dwa na domek, 0-59/86-21 -

606 

SŁUPSK mieszkanie 38 m kw 

wynajmę. Pilnie! 0-501-324-832 

TCZEW Centrum Handlowe 

ul. Gdańska, odnajmę po­

mieszczenie handlowe 36 

m kw, 0501-605-335 

TCZEW odnajmę dom jedno­

rodzinny, 058/536-67-10, 

0609-183-629 

KONTENERY magazyno­

we, chłodnicze. „Balticon" 

Tel. (058)663-00-79, kom. 

0605-051-328 

INNE 

BOLSZEWO- odnajmę luksusu-

owe mieszkanie np. na weeken­

dy, preferowane firmy, (058)676-

63-90 

BOLSZEWO k. Wejherowa- od­

najmę mieszkanie 2- pokojowe, 

preferowane bezdzietne małżeń­

stwa, (058)676-63-90 

BYTÓW wydzierżawię pomiesz­

czenie w centrum miasta, 0-606-

904-242 

BYTÓW wynajmę lokal o pow. 82 

m kw, II piętro, (059)822-33-89 

CHOJNICE - oddam w najem ga­

raż lub sprzedam, przy ul. Czarna 

Droga, tel. 052/397-16-21 

PATELNIE gastronomiczne, 0-

604-403-692 

PŁYTY mozaikowe 22mm, pro­

dukcja, 763-07-18 

PRALKA automatyczna, nowa, 

z 2-letnią gwarancją, cena 590 zł, 

0-59/86-24-241,0-505-733-412 

RURY fi 100 dł. 12 m, 120 zł/szt., 

fi 80 dł. 12 m, 120 zl/szt., fi 50 dł. 

1,5 m, 5 zt/szt., 0504/953-723 

SIATKA ocynkowana od 2,20 

zt/m kw., powlekana od 4,30, 

słupki, bramy. Skrzeszewo koto 

Żukowa, 058/681-88-20 

SŁUPKI betonowe ozdobne pała­

cowe, bardzo tanio. 059/811 -36-

SŁUPKI ogrodzeniowe 

40x40x2mm wys. 180 cm, wózki 

dziecięce, Chojnice, tel. 052/397-

78-09 

STOPNIE drewniane, od 55 

zł/sztuka, 0-603-815-774 

TELEWIZOR kolorowy, 14 cali, 

z pilotem, sprzedam, (059)822-

53-96 po 18 

TELEWIZOR kolorowy, 26 cali 

z telegazetą, cena 300 zt., 

(59)822-63-16 

TELEWIZOR kolorowy Crown 

27", pilot, stereo, półtoraroczny. 

PILNIE! 059/814-58-07 

WEŁNĘ mineralną grubości 15 

cm, 30 m kw., 10 zt/m kw. Kartu­

zy, 0606-649-868 

ZEGAR stojący, 058/681-23-00 

ZESTAW satelitarny, cyfrowy 

Philips z nieaktywną kartą, nie­

używany, 350 zł, 0503-372-528 

0503/664-977. Ginekologia. Pe­

łen Zakres 

FOTEL sedesowy dla starszej 

osoby lub niepełnosprawnej, wó­

zek inwalidzki, nowy, 058/681 -72-

42, 684-08-36 

ŁUSZCZYCA: odstąpię rewela­

cyjny lek! 032/276-70-27 

RZUć palenie 15 minut, Gdynia 

058/621-75-20, Gdańsk 058/520-

12-90 

CHOINKI hurtowo sprzedam, 

058/684-29-00 

CHOINKI jodła kaukaska 2 

m w donicach. 059/858-22-26 

CHOINKI sprzedam, 058/684-30-

11,0601-970-983 

CHOINKI sprzedam, 058/685-50-

29, dzwonić po 20 

OLCHĘ deski sprzedam, 

0606/93-58-78 

ŚWIERK zwyczajny, 7 zt, 

(058)672-66-22 

ZBOŻE paszowe kupię, 0-59/86-

11-251 

JAŁÓWKĘ wysokocielną sprze­

dam, (059)821-87-64 

KLACZ 6-letnia, cena do uzgod­

nienia. 059/821-60-74, 059/821 -

65-49 

KLACZ 6 - letnia, zimnokrwista, 

oprzęganam siodana, źrebna, tel. 

0604/558-726 po godz. 18 

KOCIĘTA - rozkoszne, 3 - mie­

sięczne (czarny w biate łatki 

i czarny) oddam bezpłatnie w do­

bre ręce, tel. 052/397-11-07 

Chojnice 

KOŃ - klacz wysokoźrebna, trzy­

letnia, gniada, typ ciężki, 

058/684-16-80 

KOŃ i jałowica cielna, sprzedam, 

tel. 052/398-72-53 

OWCZARKI Niemieckie, krótko 

i długowłose, 8 - tyg. porodowo-

dowe, zaszczepione, odrobaczo­

ne, sprzedam, Tuchola, tel. 

052/334-87-37 

ZIEMNIAKI kupię - 0,12 zt 

za kg, 0609-617-682 

ROŻNE 

AGREGAT uprawowy (brona ak­

tywna) + siewnik zbożowy, (3 m), 

25.000 zt, 0604-687-430 

BIZON 2056 1981 1 tys. motogo-

dzin, stan idealny, 0-692-677-135 

BIZON Z056,1989 r., ciągnik C -

360 po remoncie 1979 r., ciągnik 

Forszmit ZT303 D, 1983 r., 100 

KM, 4x4. Przyczepa niska wy­

wrotka, rozrzutnik obornika jedno 

lub dwuosiowy. 058/684-32-92, 

0601-160-439 

CIĄGNIK C- 360 1979 r., C-330, 

Bizon Z056 1989 r., rozrzutnik 

obornika 1 i 2 osiowy, przyczepa 

niska wywrotka, 058/684-32-92, 

0601-160-439 

PIŁA elektryczna, łańcuchowa, 0-

59/86-12-496, 0-602-295-791 

POMPA paliwa, ogrzewnia Siroc-

co typ 268 i tylni zaczep do Stara 

Jelcza, 0-59/86-24-539 

ROŻNO na 36 kurczaków, nowe, 

gazowe, akumulator, stan bardzo 

dobry, tanio, tel. 059/861-27-91 

SILNIK 10 kW, 059/858-11-71 

SNOPOWIĄZAŁKA, mlocarnia 

i prasa do słomy, sprzedam, cena 

do uzgodnienia, tel. 052/554-13-

55 

SPRĘŻARKA 8 atm., sprzedam, 

350 zt, 0504-953-723 

STÓŁ wibracyjny do produkcji pu­

staków + forma, atrakcyjna cena, 

tel. 052/398-52-82 lub 0606/994-

728 

TRYSKARKA do tworzywa, sa-

morobna, oraz młynek do krusze­

nia tworzywa, cena 1.200 zt,Choj­

nice, tel. 052/397-73-27 

URSUS 902, 1981 r, po kapital­

nym remoncie, 21.500 zł, 0604-

687-430 

URSUS 902, 1983 r., po kapital­

nym remoncie, 24.000 zt, 0604-

687-430 

URSUS C-360, MTZ-82, z napę­

dem, ptug 5-skibowy, polski, 

sprzedam, 832-28-86 -28-86 

WAGA uchylna. 059/842-02-80 

WIERTARKA stołowa, podnośnik 

1 tonowy elektryczny, szlifierka 

do metalu dwutarczowa, stót do 

zbijania palet, 0-501-028-798 

WYKRYWACZE metali od 70 -

250 zt/ szt., tel. 052/397-06-35 

w godz. 16-23 

BOAZERIE, deski podłogowe, li­

stwy, 058/342-54-31 

CZYSZCZENIE dywanów, 0-605-

957-821 

DETEKTYWISTYCZNEI 
058/307-42-16,0602/474-973 

DŁUGI, handel, odzysk, 

058/307-42-16,0602/474-973 

DŁUGI- odzysk- odtużanie 

firm, 058/305-57-48, 0604/609-

034 

KREDYTY gotówkowe, 
Agencja Kredytowa,Lę­

bork, ul.Gdańska, 0-
59/86-24-106,0-602-35-64-
35 

KREDYTY na święta go­
tówkowe do 20000 PLN, 
Firma Partner, Al.Wolno-
ści 30, Lębork,0-59/86-22-

292, 0-602-32-99-45 

MALOWANIE gładź szpachlowa -

tanio, szybko i solidnie. 059/810-

92-74, 0-505-736-217 

MATEMATYKA Lębork, 0-605-

957-821 

MATEMATYKA Lębork, 0-605-

957-821 

TELEFONY GSM- sprze­

daż, skup, komis, autory­

zowany serwis, (059)840-

22-10 

WRÓŻBITA- jasnowidz- pa­

rapsycholog. 058/6270-666, 

0609/350-500 

OKNA 
promocja do 

TYTANOWE 
teraz nowa niższa cena! 

Słupsk ul. Wojska Polskiego 29 tel. 059 
841 30 72; tel. 059 843 84 59; PI. 
Dąbrowskiego 6 tel. 059 840 03 10 

www.ms.pl ©0801 608 608 
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NAJSTARSZA solidna wy­

twórnia pustaków i bloczków 

na Kaszubach (z wibroprasy), 

kruszywo naturalne, czarno-

ziem. Władysław Joskowski 

Mściszewice - Golica, tel. 

058/681-62-16, 0605-314-

BIURKO młodzieżowe, czarno -

biate, tanio, tel. 052/397-62-04 

BOAZERIE, deski podłogowe, li­

stwy, (058)342-54-31 

DYWAN granatowy, sztukaterie, 

wazy chińskie, tanio. 059/811 -36-

GARNKI gastronomiczne, paro­

we, komplet 3 części, po 30 li­

trów, cena 1000 zt, 0-604-403-

962 

KINO domowe, nowe, cena 1100 

zl, 0-59/86-24-241 

KOMPLET wypoczynkowy, skó­

ra, 3-2-1, oraz kuchenka cera­

miczna, elektryczna, tel. 

0692/565-259 lub 052/3: J5-51 

KOMPLET wypoczynkowy- kana­

pa, 2 fotele, skóra- ciemny brąz, 

2100 zl, 0504/953-723 

ANTYKI lampy, meble, przedmio­

ty z brązu, srebra, zegary, żyran­

dole. 059/841-53-36 

PIEC kaflowy, ozdobne kafle, nie­

drogo, tel. 052/398-70-36 

STARE moździerze, obrazy, pla­

tery, przedwojenne meble, sre­

bra, zegary. 059/843-38-34 

DACHY elewacje, budowy, glazu­

ra, wykończenie, (059)821 -24-90 

TURYSTYKA I SPORT 

ROWER treningowy sprzedam, 

cena 100 zt., (059)822-63-16 

LODÓWKOZAMRAŻARKA Ardo. 

0-505-545-088 

MEBLE kuchenne- szafki stojące, 

wiszące, stót, kolor beżowy, 550 

zt, 0504/953-723 

MEBLE młodzieżowe biato-nie-

bieskie, stan idealny, roczne, ta­

nio. 059/811-36-98 

MEBLE stylizowane, komoda, 

kredens, stolik pod telewizor, lite 

drewno. Tanio. 059/811-36-98 

NOWE okna drewniane oszklone 

92x156,100 zt/szt., tel. 052/397-

06-35 w godz. 16-23 

OKNA skrzynkowe, dzialone, 

używane, wjobrym stanie, tanio, 

0-59/86-61-112 

ZDROWIE IUR0 

RÓŻNE 
lpi888! 

ALERGIE komputerowe testy, 

odczulanie, Gdynia 058/621-75-

20, Gdańsk 058/520-12-90 

GINEKOLOG 
zabiegi 0605-540-148 

LIKWIDACJA nałogów jed­

nym zabiegiem. 058/6270-

666 

OWCZARKI Niemieckie, krótko 

i długowłose, 9 - tygodniowe, po-

rodowodowe, zaszczepione i od­

robaczone, Tuchola, tel. 052/334-

87-37 

OWCZARKI Niemieckie, po rodo­

wodowych rodzicach, sprzedam, 

tel. 052/554-14-92 lub 0692/331-

406 

OWCZARKI niemieckie - szcze­

niaki, 0-59/86-12-679 

OWCZARKI Niemiecki krótko 

i długowłose, 9 - tyg., porodowo-

dowe, zaszczepione, odrobaczo­

ne, sprzedam, tel. 052/334-87-37 

OWCZRAKI Niemieckie po rodo­

wodowych rodzicach, sprzedam, 

tel. 052/554-14-92 lub 0692/331-

406 

PAPUGA, 8- miesięcy, sprze­

dam, (058)672-66-22 

PROSIĘTA sprzedam. 059/857-

77-24 

PUDELKI miniaturowe, srebrne, 

sprzedam, (058)686-46-36 

PUDELKI Miniaturowe, srebrne, 

sprzedam, tel. 058/686-46-36 

PUDELKI Miniaturowe, srebrne, 

sprzedam, tel. 058/686-46-36 

PUDELKI Miniaturowe, srebrne, 

sprzedam, tel. 058/686-46-36 

RATLERKI (058)671-00-99 

ROTTWEILERY rodowodowe 

500 zt 055/279-59-50 0606/275-

844 

SZCZENIAK, oddam w dobre rę­

ce, Chojnice, tel. 052/396-70-13 

WILCZURKI piękne, tanio. 

059/842-09-78, 0-691-380-270 

wieczorem 

ŹREBAK, 15 - msć, sprzedam, 

tel. 052/398-56-36 

CIĄGNIK C 360, ptug. 059/811-

33-83 

CYKLINIARKA do parkietu , cena 

800 zt, tel. 052/397-06-35 

w godz. 16-23 

FREZARKA dolnowrzecionowa 

do drewna i przecinak do metalu, 

sprzedam, tel. 052/398-35-01 lub 

0604/702-616 

MASZYNA do mielenia kitu, 150 

zt; maszyna mocowania nap, 150 

zt, sprzedam, Lębork, 0504-953-

723 

MASZYNY stolarskie, skup, 

sprzedaż, zamiana, 0602-459-

611 

MB 2638, 1995 r„ 6x4 do dłuży­

cy, dźwig Meiller + wózek Doli 

w ofercie inne, możliwość leasin­

gu, tel. 069/334-03-73 

OPRYSKIWACZ-18 litrów, siew­

nik zbożowy- Poznaniak, rototaj-

ler- 4 metry (Roaski), spycharka 

TD M100, 058/531-16-85, 

0692/419-731 

RÓŻNE 

LICEUM 
W1 ROK 
potem matura 

Lębork g 
059/8623-2431 

WYPOSAŻAMY lokale w au­

tomaty, stoty bilardowe, dart-

sy, pitkarzyki, flipery, automa­

ty AWP (owocówki), pokery, 

cymbergaje, tel. 0600/25-57-

56, 0602/537-133 

ZESPÓŁ wokalno- muzyczny, 

sylwestra, zabawy, przyjęcia, 

tel. 0606/353-787, tel. 

0603/405-104 

SPRZEDAM 

ZESPÓŁ 
MUZYCZNY 

! TANIO! 
059/84-64-122 
0606370542 

28004287/A/901 

BLATY czteropalnikowe do ku­

chenki elektrycznej, cena 35 zt, 0-

59/86-32-146 

BOJLER elektryczny 50 litrów, 

stan bardzo dobry, 0-59/86-12-

537 

FUTRA karakułowe czarne „łap­

ki" do przerobu. Tanio. 0-503-

618-133 

KOLEJKA Elektryczna „HO" wa­

gony, lokomotywy, tory, rozjazdy, 

zasilacz, domki, tel. 052/397-04-

10 po godz. 14 

KOMPUTER Celeron 600 MHz, 

cena 900 zt (do uzgodnienia), tel. 

0505/803-541 

KOMPUTER Pentium 100, cena 

300 zl, tel. 052/554-02-20 

KOMPUTER Pentium 1200 MMX 

16 RAM, 1,6 GB, kolorowy moni­

tor 14, karta graficzna 2 MB, tel. 

0602/680-173 

KOMPUTERY- autoryzo­
wany punkt- sprzedaż-

serwis- akcesoria, 
(059)840-22-28 

KONSOLA - Sony 1 - roczna + 2 

karty pamięci + 10 org. gier, cena 

450 zt, Rytel, tel. 052/398-53-07 

MODEL do sklejania Titanic, ta­

nio, 0-59/86-24-422 

NAWOZY rosyjskie, tel. 055/235-

42-47, 055/235-09-93, 0601/657-

215 

PUSTAKI budowlane, cale i po­

łówki oraz papę dachową, Chojni­

ce, tel. 052/397-61-83 

BAL sylwestrowy mierzeja wiśla­

na 125 zt od osoby, możliwość 

noclegu i kuligu noworocznego; 

Pensjonat „Alga" Sztutowo, ul. 

Gdańska 47 A, 055/247-83-52. 

MATEMATYKA - podstawówka, 

gimnazjum. Stupsk, 059/840-18-

99, 0-602-455-170 

PIANINA! używane! (gwaran­

cja, transport) 0601/20-33-79 

PLAYSTATION Sony, 2 pady, 

okablowanie, karta pamięci 8 mb, 

10 CD, cena 350 zt, 0-607-156-

459 

Kredyty od 200 OOO PLN 
* refinansowanie zadłużenia 

* inwestycyjne, obrotowe 

Nasz Klient firma Perfekt 

450 000,00 
kredytu inwestycyjnego 

z BGŻ o. Bydgoszcz 

Nasi Klienci 

* Unitex-lmpex Sp. z o.o. 

* Poldren Sp. z o.o. 

* Energopol-Lublin S.A. 

Nowe rozwiązania 
Z sukcesem 

tel. (022) 531 18 31 
www.goldberg.pl 

Zatrudnimy konsultantów ze 

zrealizowanymi projektami 

PLAYSTATION xbox, auto­

ryzowany punkt sprzedaży, 

serwis, akceroia, (059)840-

22-00 

PŁYTY cdr- sprzedaż hur-

towa- promocja! sigma 

700- 80 gr/ szt., (059)840-

22-28 

SIATKI, słupki, druty- kolczasty, 

059/84-71-329 

SONY Play Station, cena 300 zl, 

do uzgodnienia, tel. 0604/181 -

903 

SUKNIA ślubna, szcupta osoba, 

165 cm, tanio, tel. 052/397-16-93 

Chojnice 

ZBIORNIK do oleju opalowego, 

plastikowy, 2000 I, tel. 052/398-

84-20 

SYLWESTER, leśniczówka, 

atrakcje, nocleg, 058/58-84-933 

SYLWESTER- Ośrodek „Relax". 

Twardy Dót. Superatrakcje! tel. 

058/58-84-365 

SYLWESTER nad mo­

rzem „Pensjonat Astra" 
tel. 055/247-79-11. 

SYLWESTER 
nad morzem Hotei 

F A L E Z A  
tel. 674-91-58 

ŚWIĘTA w „Bałtyku", 055/247-

72-37, 055/247-72-57 

ZESPÓL Foxband (wesela, ban­

kiety). 0-601-808-883 

ZESPÓL Foxband (wesela, ban-

BARAKOWOZ na kolach, 0-693- kietV)- 0-601-808-883 

62-66-68 

BRZOZĘ czereśnię, olchę, 

drewno tartaczne - 0502-241-

760 

PIANINA! kupujemy! 
(058)341-52-40 

POWIĘKSZALNIK wraz z od-

przętem do fot. czarno-biatej, ta- MONIKA 621-71-85 

nio, 0-600-13-78-99 po południu 

RÓŻNE 

CHOINKI hurtowo sprzedam, 

058/684-25-00 
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I I I I I I I I 

telefon 

I I I I I I I I I I 
I I I I I I I I I I 
I I I I I I I I I I 

TYLKO DLA OSÓB FIZYCZNYCH 
- biuro ogłoszeń zastrzega sobie prawo do zredagowania, sklasyfikowania ogłoszenia lub jego niezamieszczenia • 

nazwisko i adres należy nadać osobiście w biurze ogłoszeń. 

zostaw scypoiy w lokalnym biurzi 
OCŁOSZEŚ 

Sławno, ul. Basztowa 3 
Słupsk, ul. Filmowa 3E 

Bytów, ul. Wojska Polskiego 2 
Człuchów, pl. Wolności 4 
Lębork, al. Wolności 40 

wfiziic icupohi ©0 siebies^iej skrzysio se 
Bytów, ul. Wojska Polskiego 2, ul. Sikorskiego 8, Człuchów, plac Wolności 4, 
Lębork, al. Wolności 40, Miastko, ul. Armii Krajowej 29, Stawno, plac Wyszyńskiego 4, 

Stupsk, ul. Wojska Polskiego 49A, Słupsk, ul. filmowa 3E, Główczyce Urząd Gminy, 

podpis 

- ogłoszenia zawierające w treści 

1ASM06 LUB PRZSŚŁII FAKS 
• Gdańsk tel. (058) 300-32-20 

fax (0-58) 300-32-08 
• Bytów (059) 822-60-12 
• Człuchów (059) 834-50-14 
• Lębork (059) 862-88-20 
• Sławno (059) 810-51-34 
• Stupsk (059) 848-17-50 

PHKESŁIJ P0© AIHtGSEM 
Dziennik Bałtycki 80-894 Gdańsk 
Targ Drzewny 9/11 „GRATKA* 

10151102/B/5 



piątek 
20 grudnia 2002 r. 

Zapisy 
do M&S-ów 
Słupski Klub Lekkiej 
Atletyki M&S organi­
zuje zapisy do sekcji. 
Przyjmowani będą 
chłopcy i dziewczęta 
z roczników 1987-91. 
Chętni mogą zgłaszać 
się we wtorki, środy 
i czwartki od godz. 
16.30 a w soboty od 
godz. 11.00 na stadio­
nie 650 lecia w Słup­
sku. Zajęcia prowadzą 
trenerzy Ewa Grecka, 
Ryszard Ksieniewicz, 
Janusz-Rolbiecki. Kon­
takt telefoniczny: 84-
00-502 w godz. 11.00-
13.00. 

Kurs 
instruktorów 
Wodne Ochotnicze Po­
gotowie Ratunkowe 
w Słupsku przyjmuje 
zapisy na kursy in­
struktorów sportu 
w pływaniu. Zajęcia 
rozpoczną się w stycz­
niu w systemie zaocz­
nym. Warunkiem przy­
stąpienia do kursu jest 
posiadania średniego 
wykształcenia. Wszel­
kich informacji udzie­
la biuro Wodnego 
Ochotniczego Pogoto­
wia Ratunkowego przy 
ul. Szczecińskiej 99 
(pływalnia), pod nr te­
lefonu 843-17-08 lub 
0603-654-967. Organi­
zatorami kursu są Po­
morskie Wodne Ochot­
nicze Pogotowie Ra­
tunkowe i Słupski 
Ośrodek Sportu i Re­
kreacji. 

Nauka 
pływania 
Wodne Ochotnicze Po­
gotowie Ratunkowe 
w Słupsku zaprasza na 
naukę pływania. W na­
borze zimowym WOPR 
zapewnia profesjonal­
ne szkolenie na kilku 
poziomach dla dzieci 
i młodzieży, małe grupy 
szkoleniowe, wysokiej 
klasy trenerów, przy­
stępne ceny. Po kursie 
istnieje możliwość 
kontynuacji pływania 
w Towarzystwie Pły­
wackim Skalar Słupsk. 
Zapisy i wszelkich in­
formacji udziela 
Wodne Ochotnicze 
Pogotowie Ratunkowe 
przy Ośrodku Sportu i 
Rekreacji ul. Szczeciń­
skiej, teł. 843-17-08 
oraz 0603-645-967 lub 
0506-489-635. 

(res) 

REKLAMA 

Dziennik 
Bałtycki * 

Dziennik Słupski 

Kobylnica. Mikołajkowe Marsze na Orientacje 

Po zdrowie i przygodę 

Mikołaje przygotowują prezenty... 

arsze na 
orientacje 
to impre­
za, która 
ł ą c z y  
w sobie 
sportowe 

przygotowanie fizyczne, do­
brą kondycję i warunki ogól­
ne z orientacją w terenie, zna­
jomością mapy i pracą z kom­
pasem. Gminny Ośrodek Kul­
tury w Kobylnicy, Park Krajo­
brazowy Dolina Słupi zorga­
nizowały Mikołajkowe Mar­
sze na Orientację. Odbyły się 
właśnie w Parku Krajobrazo­
wym Dolina Słupi w kom­

pleksie leśnym Nadleśnictwa 
Leśny Dwór w okolicach Lu-
bunia. W zawodach wzięło 
udział ponad 120 młodych tu­
rystów, którzy nie zmartwili 
się mroźną pogodą. Na szczę­
ście świeciło słońce. Uczestni­
kami imprezy byli zawodnicy 
z Kobylnicy, Słupska, Ustki, 
Koszalina, Wrzącej, Kończe-
wo. Zróżnicowane techniczne 
trasy wytyczały: Joanna Płock 
i Mariola Jaśkiewicz z kół tu­
rystycznych Tramp i Piechur 
z GOK w Kobylnicy. Wsparcia 
udzieliły Blondyna Głuchow­
ska i Barbara Utracka - Min­
ko ze Stowarzyszenia Proeko-

Fot. Rafał Szymański 

logicznego Słupia. Uczestnicy 
mieli w zależności od katego­
rii trasy do pokonania od 2 do 
4 km. 

Wszyscy zawodnicy otrzy­
mali nagrody rzeczowe. Im­
prezę zakończyło tradycyjne 
wspólne ognisko z piecze­
niem kiełbasek. W roli Miko­
łajów rozdających dzieciom 
prezenty wcielili się wójt gmi­
ny Leszek Kuliński i Zbigniew 
Podolak. Szczególnie gorąco 
organizatorzy dziękowali po 
imprezie małżeństwu Małgo­
rzacie i Zbigniewowi Pytlom 
z Leśnictwa Lubuń za pomoc 
w przygotowaniu ogniska. 

BALEXMETAL 
Balex Metal spółka z o.o. Bolszewo, ul. Wejherowska 12 C 
tel. /0 58/ 778 44 44. fax /O 58/ 778 44 55 
e-mail: balex@balex.com.pl 

Oddział Gdańsk ul. Grunwaldzkq 244, tel./fax /0 58/ 344 74 90 
Oddział Słupsk ul. Dwernickiego 21, tel./fax /0 59/ 842 81 31 
Oddział Tczew ul. 30 Stycznia 32, tel./fax /0 58/ 532 29 02 

... i rozdają oczekującym. Fot. Rafał Szymański 

Kto chce czekolada od Mikołaja? Fot. Rafał Szymański 

Wyniki. Trasa dla wszyst­
kich. 1. Piotr Płoch (I Liceum 
Ogólnokształcące Słupsk). 2. 
Szymon Pytel (Gimnazjum 
Kobylnica). 3. Mariusz Ko­
walczyk (Pomorska Akade­
mia Pedagogiczna ze Słup­
ska). Dziewczęta. 1. Katarzy­
na Tatar (Liceum Plastyczne 
Koszalin). Drużynowo. 1. 
WDK Wrząca. 

Szkoły podstawowe. 1. SP 
1 Słupsk. 2. SP Kończewo. 3. 
SP 2 Ustka. Indywidualnie. 
Chłopcy. X, Dariusz Klimek 
(SP 6 Słupsk). Dziewczęta. 1. 
Magda Stawecka, Marta Gar-
necka (KT Piechur Kobylni­

ca). 2. Monika Mułyk, Ana 
Wicher (SP Kobylnica). 3. 
Daria Ćmil, Karolina Stanios 
(SP Kobylnica). 

Gimnazja. 1. Lucyna Pa­
can, Marta Tatar (KT 
Tramp). 2. Magda Przybo-
rek, Magda Szramka (G Ko­
bylnica). 3. Natalia Wojtasik 
(G Kobylnica). Chłopcy. 1. 
Tomasz Mikucki, Piotr Do-
latowski (G 6 Słupsk). 2. 
Marcin Denizuk, Łukasz Ję­
drzejewski (G 6 Kobylnica). 
3. Adrian Skrzypek, Zbi­
gniew Skrzypek (G Kobylni­
ca). 

(res) 
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Macha trapezowa 18 12,96 zł/m2 bis cna plaska 10,82 zł/nr 
cena netto m2 powierzchni kryjącej; VAT 7% 

Tuż przed wymarszem Fot. Rafał Szymański 

Blachodachówki 

Blachy trapezowe 

Kasety ścienne 

Panele ścienne 

Płyty warstwowe 

Belki zetowe 

Hale ZET 

Profile zamknięte 


